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BALLANTINE’S FINEST

Es un whisky escoceés cuya receta centenaria
es apreciada por la armonia y equilibrio que se
logra combinando las mas de cincuenta maltas
que lo componen.

La herencia de Ballantine’s se remonta a 1827
cuando el granjero George Ballantine abrid un
pegqueno almaceén en Edimburgo y comenzo a
suministrar un amplio rango de whiskies a una
distinguida clientela.

Ballantine’s ofrece a los consumidores una
indudable calidad, elegancia y fuerza vital
invitandoles a disfrutar apasionadamente de |a
vida.

PERFECT SERVE
SOLO, CON HIELO, MEZCLADO.

CATALOGDO

2023
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BALLANTINE’S LIGHT

Ballantine’s Light es la nueva incorporacion a la familia de
Ballantine’s. Una nueva creacion exclusiva de nuestro experto
equipo de mezclas con una graduacion del 20%. Todo el sabor,
mitad de alcohol para que disfrutes de tu copa de siempre, pero
de forma mas moderada.

PERFECT SERVE
SOLO, CON HIELO, MEZCLADO.

CATALOGDO 2023
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BALLANTINE’S 10

Es un nuevo whisky de 10 anos que ofrece una opcion de
calidad dentro del segmento mas premium de whisky,
combinando dos mundos: whisky escoces, estilo americano.

PERFECT SERVE
SOLO, CON HIELO, MEZCLADO.

CATALOGDO 2023
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BALLANTINE’S 12

Es un whisky escoces, mezcla de whiskys de grano y malta
especialmente seleccionados y madurados durante 12 anos en
barricas de roble. Esta maduracion anade a la fuerza vy vitalidad
de Ballantine’s una suavidad y complejidad inimitables, con
reminiscencias a madera tostada y especias que evocan las
tierras de Escocia.

PERFECT SERVE
SOLO, CON HIELO, MEZCLADO.

CATALOGDO 2023
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PERFECT SERVE
SOLO, CON HIELO.

CATALOGDO 2023
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PERFECT SERVE
SOLO, CON HIELO,MEZCLADO.

CATALOGDO 2023



Pernod Ricard

PERFECT SERVE
SOLO, CON HIELO.

CATALOGDO 2023
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100 PIPERS

100 PIPERS

Made in Scotland. Destilado,
anejado y mezclado de
forma tradicional ano tras
ano para lograr su complejo
sabor, apreciado por los mas
expertos.

PERFECT SERVE
MEZCLADO CON REFRESCO DE COLA.

CATALOGDO

2023
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100 PIPERS

100 PIPERS 8 ANOS

Un whisky para acceder al
mundo de los “whiskies de
malta” y para los jovenes
consumidores de whisky
escoces estandar.

Es un blended unico de
whiskies de malta unica,
seleccionados de célebres
destilerias de Escocia
envejecido durante 8 largos
aNoSs.

PERFECT SERVE
MEZCLADO CON REFRESCO DE COLA.

CATALOGDO

2023
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CHIVAS REGAL 12 ANOS

Es uno de los Whiskies de reserva mas
prestigiosos del mundo, su principal
malta es Strathisla, de la destileria mas
antigua en funcionamiento actualmente.
Es un blended, lo que supone la eleccion
y union de los mejores whiskies de malta
y grano, todos ellos afejados un minimo
de 12 anos en barricas de roble.

PERFECT SERVE
SOLO, CON HIELO, COMBINADO.

CATALOGDO

2023
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TRADICIONAL DE BEBER WHISKY EN JAPON.

CATALOGDO 2023
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PERFECT SERVE
SOLO, CON HIELO,MEZCLADO.

CATALOGDO 2023
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PERFECT SERVE
SOLO, CON HIELO

CATALOGDO 2023
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GLENLIVET

PERFECT SERVE
SOLO, CON HIELO.

CATALOGDO 2023
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PERFECT SERVE
SOLO, CON HIELO.

CATALOGDO 2023
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PERFECT SERVE
SOLO, CON HIELO, MEZCLADO.

CATALOGDO 2023
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ROYAL SALUTE

SCOTCH WHISKY

PERFECT SERVE
SOLO, CON HIELO.

CATALOGDO 2023
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THE DEACON

La mezcla The Deacon es una
mezcla magistral de maltas
ahumadas de Speyside y de
Islay, lo que la convierte en
un trago complejo, rico y
ahumado. The Deacon es €l
whisky escoces mas poco
convencional que jamas
hayas experimentado. Una
mezcla unica que desafia las
convenciones tradicionales
del whisky escoceés, con

un perfil de sabor audaz y
complejo y un diseno unico
qgue seguramente despertara
tus sentidos.

PERFECT SERVE
SOLO, CON HIELO, EN COCTELES.

CATALOGDO

2023
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JAMESQOy-

JAMESON

El whisky irlandés mas apreciado y vendido en
todo el mundo. En 1780 John Jameson fundo
su primera destileria en Dublin con la clara
determinacion de crear el mejor whisky del
mundo. Cada gota de whisky irlandés Jameson
se crea exclusivamente en la “Midleton Single
Distillery” de Cork, garantizando su excelente
suavidad y calidad final.

Jameson es un whisky con un sabor
sorprendentemente suave, muy diferente al
resto de whiskies escoceses. Triple destilacion:
doble suavidad (vs dos destilaciones de

los escoceses). La cebada irlandesa y sus
aguas cristalinas son ingredientes naturales
cuidadosamente destilados hasta 3 veces, para
finalmente acabar reposando en barricas de
roble durante largos anos forjando asi su gran
caracter.

PERFECT SERVE
SOLO, CON HIELO O COMBINADO CON
REFRESCOS DE COLA O GINGER ALE.

CATALOGDO

2023
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PERFECT SERVE
SOLO, CON HIELO, MEZCLADO.

CATALOGDO 2023
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BOURBON

FOUR ROSES YELLOW

La leyenda dice que Paul Janes Jr., el fundador de
Bourbon Four Roses, se enamoro de una bella surena.
Despues de un periodo de cortejo, Paul Jr. se declard
y ella le respondio que si la respuesta era “si”, llevaria
un corpino adornado con cuatro rosas. En recuerdo de
esa hoche y de su pasion por su esposa, Paul Janes Jr.
decidio llamar Four Roses a su Bourbon.

Four Roses se elabora con agua, maiz, centeno, cebada
y levadura a partir de 10 recetas diferentes con estos
ingredientes. Tiene una proporcion de centeno mas alta
gue cualquier otro bourbon.

Se madura entre 5 y 12 anos en barricas de roble
americano carbonizadas en su interior: el resultado es un
bourbon excepcionalmente suave que mantiene las mas
antiguas tradiciones del bourbon de Kentucky.

PERFECT SERVE
SOLO, CON HIELO O COMBINADO CON
REFRESCOS DE COLA O GINGER ALE.

CATALOGDO

2023
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FourRoses.

BOURBON BOURBON

PERFECT SERVE

SOLO, CON HIELO, COMBINADO CON MEDIA LIMA
EN GAJOS, 3 RAMITAS DE MENTA, 1 CUCHARADA DE
AZUCAR, REFRESCO DE LIMA LIMON Y MUCHO HIELO.

2023

CATALOGDO
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FourRoses.

BOURBON BOURBON

PERFECT SERVE
SOLO, CON HIELO.

CATALOGDO 2023
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Seagram's

SEAGRAM’S WHISKY

Por fin llega al mercado el
whisky libre y americano

que captura el lado mas
inconformista de la ciudad con
toda la esencia de Seagram’s
y responde a la necesidad de
aquellos consumidores que
han entrado en la categoria
del whisky, pero no han
encontrado una marca favorita
porgue, ninguna se ajusta a su
estilo de vida libre.

PERFECT SERVE

COPA CON MUCHO HIELO 50ML DE
SEAGRAM’S WHISKY 250ML DE TU MIXER
FAVORITO. TWIST DE LIMA, SI LO DESEAS.

CATALOGDO

2023
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BECFERTER

BEEFEATER

En 1820, James Burroughs crea Beefeater, |a unica ginebra que se elabora
en el corazon de Londres. Para ello, se inspird en los guardias reales,
también llamados Beefeaters, que custodian la Torre de Londres.

GINEBRA

La receta es secreta y solo se transmite de maestro destilador a su
sucesor. Beefeater es la marca de Premium Gin mas exportada del
mundo.

Es una ginebra excepcionalmente fresca, pura y crespa, con un sutil toque
citrico yafrutado. La complejidad de la receta de Beefeater produce una
ginebra multidimensional en caracter y al mismo tiempo, equilibrada y
completa.

PERFECT SERVE
CON TONICA Y UN TWIST DE LIMON.

CATALOGDO 2023
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BLACK

,

GINEBRA

BEEFEATER BLACK

Elaborada a mano por el maestro destilador mas
experimentado del mundo, Desmond Payne, y en honor
a los black ravens de la torre de Londres, Beefeater

Black. Beefeater Black es la nueva expresion de la iconica
Beefeater London Dry, que eleva su propuesta anadiendo
dos nuevos botanicos a los nueve de su receta original:
tomillo y verbena de limon. Una ginebra perfectamente
equilibrada para elevar tu experiencia Beefeater al
siguiente nivel en cualquier ocasion con amigos.

PERFECT SERVE
CON TONICA Y UN TWIST DE
LIMON.

CATALOGDO 2023
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GINEBRA

BECFERTER

BEEFEATER LIGHT

Innovacion natural y de calidad. Elaborado con los 9 botanicos de
siempre y con sabores naturales. En formato de 70 cl. sin premezclar.
Beefeater Light amplia los momentos de consumo con una alternativa
para seguir disfrutando, pero de una forma mas controlada.

Para la copa después de las comidas y cenas, las de la tarde y también la
opcion perfecta para las noches de fiesta mas light. La mejor alternativa
para disfrutar de todo el sabor con la mitad de alcohol.

PERFECT SERVE
CON TONICA Y UN TWIST DE LIMON.

CATALOGDO

2023
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GINEBRA

BECFERTER

BEEFEATER PINK LIGHT

Beefeater, |a marca de Premium Gin mas
exportada del mundo, aumenta su gama de
productos con Beefeater Pink Light.

Beefeater Pink Light es el lado mas atrevido y
modernode la marca. Pink es Punk. La nueva
ginebra rosa es la unica que se elabora en

el corazon de Londres. La receta es secreta

y solo se transmite de maestro destilador a

Su sucesor. Los sabores suaves de las fresa
sintonizan perfectamente con notas clasicas
de enebro y citricos para producir una ginebra
contemporanea y equilibrada. La complejidad
de la receta de Beefeater produce una ginebra

multidimensional en caracter y al mismo
tiempo, equilibrada y completa.

Beefeater London Dry nacio en el corazén de
Londres, donde todavia permanece después
de mas de 150 anos. Siendo el Licor de Londres,
Beefeater ha absorbido la creatividad vy la
energia de la ciudad dejando que se filtre

en su alma. Beefeater Pink Light llega a la
familia de Beefeater y destaca por ser la

mas joven. Fusion de fresa natural, citricos y
botanicos clasicos del enebro. Beefeater Pink
Light es una ginebra suave vy refrescante, tan
vibrante como u tono rosado.

PERFECT SERVE

60ML DE BEEFEATER LIGHT, 200ML DE TONICA,
FRESAS FRESCAS CORTADAS POR LA MITAD,

COPA CON MUCHO HIELO.

CATALOGDO

2023
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BEEFEATER

GINEBRA LONDON

PERFECT SERVE
CON TONICA Y UNA RODAIJA
DE POMELO ROJO.

CATALOGDO 2023
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BEEFEATER

GINEBRA LONDON

PERFECT SERVE
PARA BEBER CON HIELO, PERO
TAMBIEN EN COCTELES.

CATALOGDO 2023



Pernod Ricard

3 38

GINEBRA

Seagram's Gin

THaT'S % NEW YORK way

SEAGRAM'’S GIN

Elaborada con botanicos procedentes
de distintas partes del mundo y
seleccionados entre los de excelente
calidad. Los botanicos que dan forma

y caracter a Seagram’s son el enebro
de lItalia, el cilantro proveniente de la
Republica Checa, la raiz de angélica,
nuez moscada, canela, cacao, la piel de
naranjas espanolas dulces y amargas, €l
cardamomo de Sri Lanka y varios aceites
esenciales cuyo nombre jamas desvelan
los maestros destiladores de la marca.

La mezcla y la doble destilacion en frio
de los finos botanicos, seleccionados
pPOr manos expertas en distintas partes
del mundo, y su combinacion con el
alcohol puro en alambiques de mas

de 100 anos marcan el caracter vy la
personalidad de |la ginebra. Lo que obra
el milagro no es solo el agua, sino el
vapor utilizado en esa mezcla.

PERFECT SERVE

CON TONICA Y UN TWIST DE LIMON.

CATALOGDO

2023
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GINEBRA

Seagram's Gin

THaT'S % NEW YORK way

SEAGRAM’S IPA

Seagram’s IPA Edition, la ginebra
americana mas sofisticada, que anade
un twist hipster a la familia con su
edicion IPA. Fiel a los botanicos de
Seagram’s Dry, anadiendo extractos de
lupulo en su elaboracion.

PERFECT SERVE
60ML DE SEAGRAM'S IPA, 200ML DE TONICA,
TWIST DE LIMON, COPA CON MUCHO HIELO

CATALOGDO

2023
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PERFECT SERVE

MEZCLADO CON TONICA PREMIUM Y
MUCHO HIELO. SIEMPRE SERVIDO CON
UNA RODAJA DE LIMA.

CATALOGDO 2023
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PERFECT SERVE

PERFECTO CON TONICA, SODA O MIXER
CITRICO. SIEMPRE SERVIDO CON UNA
RODAJA DE POMELO.

CATALOGDO 2023
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PERFECT SERVE
MEZCLADO CON TONICA Y MUCHO HIELO.
SIEMPRE SERVIDO CON UNA RODAJA DE
CASCARA DE LIMON.

CATALOGDO 2023
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PERFECT SERVE

PERFECTO CON TONICA, SODA O MEZCLADO CON
UNAS GOTAS DE VERMUT. SIEMPRE SERVIDO CON
UNA RODAJA DE NARANJA.

CATALOGDO 2023
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GINEBRA

PERFECT SERVE
CON TONICA O SPRITE Y FRESAS.

CATALOGDO 2023
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MONKEY 47

PERFECT SERVE

SERVIMOS EL HIELO, ENFRIAMOS LA COPA, ESPOLVOREAMOS
CON PIEL DE LIMON LOS HIELOS, SERVIMOS 5CL DE MONKEY
47Y LATONICA Y DEJAMOS REPOSAR 30 SEGUNDOS.

2023

CATALOGDO
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PERFECT SERVE
60ML DE A MINA ORIXE, 200ML DE TONICA, TWIST DE LIMON,
VASO ALTO CON MUCHO HIELO.

CATALOGDO 2023
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GINEBRA

PERFECT SERVE
CON TONICA Y UN TWIST DE LIMON.

CATALOGDO 2023
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VODKA

ABSOLUT.

ABSOLUT VODKA

Todo empezo en un pueblo al sur de Suecia. Se cuenta que Lars
Olsson Smith heredo el control de gran parte de la produccion
del vodka sueco. Y desarrolld un proceso para destilar el
aguardiente de trigo, denominado rectificacion, metodo que
aun se utiliza en la actualidad.

Cada botella contiene alrededor de 1 kilo de grano de trigo de
invierno, de gran fortaleza, que le proporciona la suavidad de su
caracter.

Se elabora mediante el proceso de destilacion continua, que
consiste en destilar el vodka centenares de veces. El agua que
se utiliza para elaborar Absolut proviene exclusivamente de

un manantial propio. El vodka Absolut se caracteriza por su
cristalino tono incoloro, su gran transparencia y luminosidad,
destacando en nariz sus notas de cereal, con recuerdos dulces y
melosos de calidad.

Una botella totalmente transparente, sin etiqueta, con las letras
grabadas encima para poder ver a travées de ella. Con toques
plateados vy la foto de su fundador: Lars Olsson Smith.

PERFECT SERVE
SOLO, CON LIMON, NARANJA, TONICA.

CATALOGDO

2023
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VODKA

ABSOLUT.

ABSOLUT CITRON

Se hace exclusivamente a partir de ingredientes
naturales vy, a diferencia de lo que ocurre con
muchos otros vodkas de sabores, no contiene
azucar anadido. En pocas palabras: Absolut
Citron es suave y maduro, con toques frescos

y afrutados de lima y limdn y notas de cascaras
de limon. En vez de destilar el vodka tres o
cuatro veces, lo habitual, se destilaba un numero
infinito de veces. Los ingredientes principales de
Absolut Citron son Absolut Vodka y aroma de
limon.

ABSOLUT MANDRIN

Es complejo, suave y meloso. Tiene un caracter
afrutado a mandarina y a naranja, mezclado con
notas de piel de naranja.

ABSOLUT RASPBERRY

Es rico e intenso, desvelando el fresco y afrutado
caracter de frambuesas maduras.

PERFECT SERVE

SOLO, CON HIELO. TAMBIEN SON LA BASE
PERFECTA PARA PREPARAR COMBINADOS

DELICIOSOS.

CATALOGDO

2023
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ABSOLUT.

PERFECT SERVE
SOLO, CON HIELO, COMBINADO.

CATALOGDO 2023
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VODKA

OSTOYA

Ostoya, es el vodka polaco por excelencia.
Originado en 2015, se trata de un liquido
de gran calidad, cuyo nombre proviene

de “ostoja” o lo que es refugio en nuestro
idioma. Producido por destiladores
polacos, proviene al 100% de pequenas
granjas en Bieszczady, lugar que
conmemora en sus botellas donde revela el
panorama de las montanas de dicha zona.
Centeno dorado Dankowski y agua de
manantial destilado cuatro veces.

PERFECT SERVE

LLENA UN VASO CON HIELO. ANADE 45 ML DE
OSTOYA VODKA, MEZCLALO CON 40ML DE REFRESCO
DE LIMON Y DECORA CON UNA RODAJA DE LIMON.

CATALOGDO

2023
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HAVANA CLUB ANEJO 3 ANOS

Havana Club representa el patrimonio y la
supremacia de la tradicion ronera cubana.
Basandose en el saber hacer unico de sus
maestros roneros, Havana Club ha mantenido
vivo el arte del anejamiento: el arte de la
destilacion, el envejecimiento y la mezcla

de aguardientes de cafa de azucar anejos y
aromaticos con destilaciones ligeras de cafna
de azucar. Y el resultado es el ron blanco mas
prestigioso del mundo, que proporciona un
toque de clase unica a todos los cocteles y
combinados.

La denominacion “Havana Club” encierra la
herencia de la tradicion ronera de Cuba vy el
ambiente unico de su capital, La Habana.

Havana Club esta tan intimamente ligado a
la cultura cubana de la que los cubanos se
sienten profundamente orgullosos, llegando a
convertirse en un autentico simbolo nacional.

PERFECT SERVE

HAVANA CLUB ANEJO 3 ANOS ES EL INGREDIENTE
IDEAL PARA TODOS LOS COCTELES, ESPECIALMENTE EN
CLASICOS COMO EL DAIQUIRI CUBANO Y EL MOJITO.

CATALOGDO

2023



Pernod Ricard

S5 O

R ON

HAVANA CLUB ANEJO ESPECIAL

Es una mezcla sabrosa y excepcionalmente suave. Es el perfecto
ejemplo de la excelencia de las mezclas de rones cubanos,

un auténtico arte que los mejores maestros roneros de la isla
perfeccionan con el correr de los anos.

Havana Club Aiejo Especial es una sutil mezcla de varios rones
anejos, seleccionados para combinar sabor fuerte con aroma
ligero.

PERFECT SERVE

HAVANA CLUB ANEJO ESPECIAL ES EL
INGREDIENTE IDEAL PARA UN CUBA LIBRE
PERFECTO, COLA, HIELO Y ZUMO DE LIMA.

CATALOGDO

2023
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R ON

HAVANA CLUB ANEJO 7 ANOS

Es estandarte de la tradicion ronera, y referencia de los rones
anejados mediante un proceso natural.

La indiscutible y aclamada calidad de Havana Club 7 es

un tributo al saber hacer de |la experiencia ronera cubana,
compuesto por rones de al menos 7 anos de afinejamiento en
barricas de roble blanco.

Lo que le diferencia de la competencia es el doble anejamiento
natural, que provoca que el olor perdure en el vaso.

PERFECT SERVE

SOLO, CON HIELO, OPCIONALMENTE
EN UN CUBA LIBRE O EN COCTELES DE

PRIMERA CALIDAD.

CATALOGDO

2023
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HAVANA TRIBUTO 2021 PRESTIGE

La edicion de este ano es la primera de una
serie de acabados excepcionales que nacen
de un encuentro unico entre el ron cubano, la
maxima expresion cultural de su patria, y las
barricas de algunos de los mejores endlogos y
destiladores del mundo.

Creado por el Maestro del Ron Cubano Asbel
Morales de Havana Club, Tributo 2021 toma

las bases de ron utilizadas en el Tributo 2016
original y las termina en barriles de oporto
blancos portugueses.

El ron resultante es una combinacion de mezcla
y barril que ofrece un sabor deliciosamente
redondeado realzado por sutiles toques de
albaricoque, nueces y miel. El mejor tributo al
patrimonio cultural de Cuba.

PERFECT SERVE

SOLO O CON HIELO.

CATALOGDO

2023
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PERFECT SERVE
SOLO O CON HIELO.

CATALOGDO 2023
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PERFECT SERVE
SOLO O CON HIELO.

CATALOGDO 2023
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PERFECT SERVE
SOLO O CON HIELO.

CATALOGDO 2023
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PERFECT SERVE
SOLO O CON HIELO.

CATALOGDO 2023
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PERFECT SERVE
SOLO O CON HIELO.

CATALOGDO 2023
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PERFECT SERVE
SOLO O CON HIELO.

CATALOGDO 2023
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PERFECT SERVE
SOLO O CON HIELO.

CATALOGDO 2023
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R ON

MALIBU

Malibu es un Ron de Barbados, de cuerpo ligero y delicado, con
pegquenos matices de cana de azucar como todos los Rones de
Barbados, que se mezcla con extracto de coco natural y azucar.

El resultado es un ron con un cuerpo delicado vy ligero, gusto
ligeramente suave en paladar y con sensacion a almibar.
El auténtico sabor del Caribe.

La tradicion e historia genuina de Malibu le convierten en uno
de los licores mas deliciosos disponibles en la actualidad. Su
envase es facilmente identificable, pues se trata de una botella
blanca, con palmeras y una puesta de sol en el Caribe.

PERFECT SERVE
SOLO CON HIELO © COMBINADO CON
LIMON & NADA, TONICA, ZUMO DE PINA.

CATALOGDO 2023
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OLMECA BLANCO

Su singular proceso de elaboracion combina la seleccion manual
de plantas de agave, la coccion en hornos de mamposteria, la
fermentacion con levadura cultivada y su respectiva destilacion
en pequenos alambiques de cobre tradicionales.

Se madura en barricas de roble americano. Olmeca se elabora en
las aridas tierras del centro de México en una region denominada
“Los Altos”, situada a 2.100 m por encimadel nivel del mar,
conocida por su rica tierra volcanica de color rojo y su clima ideal
para producir el agave.

No madurado. Embotellado tras su destilacion.

PERFECT SERVE
SOLO.

CATALOGDO

2023
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OLMECA REPOSADO molido volcanica de mas de dos toneladas.

De esta forma, el método Tahona, se genera
una pulpa de jugos de agave y fibras
maceradas, gue pasaran los procesos de
fermentacion y destilacion.

Su singular proceso de elaboracion combina

la seleccion manual de plantas de agave,

la coccidn en hornos de mamposteria, la
fermentacion con levadura cultivada y su
respectiva destilacion en pequenos alambiques

o Madurado durante 6 meses en barricas de roble
de cobre tradicionales.

blanco utilizadas anteriormente para madurar

: : . Bourbon.
Todos los tequilas Olmeca contienen liquido

Tahona, producido usando un método artesanal
con mas de 500 anos de antiguedad, basado
en prensar las pinas cocidas con una piedra de

PERFECT SERVE
SOLO MUY FRIO.

CATALOGDO 2023
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OLMECA CHOCOLATE

Es un nuevo concepto que combina el clasico tequila de

Méjico con aromas y sabores tipicos de la cultura mejicana, y se
consigue un tequila mas suave, mas facil de disfrutar y listo para
tomar. El cremoso chocolate negro combina a la perfeccion con
las sutiles notas botanicas del agave azul.

Su singular proceso de elaboracion combina la seleccion manual
de plantas de agave vy los mejores granos de cacao de tierras
mejicanas, recolectados y tostados siguiendo procedimientos
tradicionales.

PERFECT SERVE
SOLO MUY FRIO.

CATALOGDO

2023
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OLMECA

PERFECT SERVE
SOLO. MEZCLADO CON LOS MEJORES
MIXERS EN COCTELERIA.

CATALOGDO 2023
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OLMECA

PERFECT SERVE
SOLO. MEZCLADO CON LOS MEJORES
MIXERS EN COCTELERIA.

CATALOGDO 2023
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TEQUILA

AVION

EN UNA COCTELERA, AGREGUE AVION SILVER

CATALOGDO 2023
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TEQUILA

AVION

PERFE CT SERVE
SOLO O MEZCLADO.

CATALOGDO 2023
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TEQUILA

AVION

PERFE CT SERVE
SOLO CON HIELO.

CATALOGDO 2023
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TEQUILA

AVION

PERFE CT SERVE
SOLO MUY FRIO.

CATALOGDO 2023
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peEL MAGuUE,.
SINGLE VILLAGE

M E Z C A L

PERFECT SERVE
SOLO MUY FRIO.
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peEL MAGuUE,.
SINGLE VILLAGE

M E Z C A L

PERFECT SERVE
SOLO MUY FRIO.
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peEL MAGuUE,.
SINGLE VILLAGE

M E Z C A L

PERFECT SERVE
SOLO MUY FRIO.
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peEL MAGuUE,.
SINGLE VILLAGE

M E Z C A L

PERFECT SERVE
SOLO MUY FRIO.

CATALOGDO 2023



Pernod Ricard

peEL MAGuUE,.
SINGLE VILLAGE

M E Z C A L

PERFECT SERVE
SOLO MUY FRIO.

CATALOGDO 2023
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LI CORES

RUAVIEJA LICOR DE HIERBAS

El origen del aguardiente gallego se remonta al
mundo celta. En la Edad Media, los mercaderes
holandeses denominaban al aguardiente

“aqua vitae” o agua de la vida. El orujo es

un aguardiente obtenido por destilacion de
orujos de uva, es decir, las partes solidas de la
vendimia que no pueden aprovecharse para
elaborar vino.

Ruavieja hierbas es un licor de gran tradicion

en la comunidad gallega, elaborado con
distintos tipos de hierbas naturales, previamente
seleccionadas y maceradas en aguardiente
gallego de primera calidad.

CATALOGDO

2023
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LI CORES

RUAVIEJA CREMA

Licor de Crema de orujo elaborado con crema
de leche, aguardiente de orujo seleccionado
de maxima calidad, caramelo y extractos de
café y cacao.

Crema Ruavieja es perfecta para acompanar
el postre: su togue dulce combina con
los beneficios digestivos del orujo, esto |a

convierten en el final ideal de cualguier comida.

CATALOGDO

2023
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LI CORES

RUAVIEJA CREMOSA LIGHT

Nueva Cremosa Light, con 60% menos azucares
que en Crema Ruavieja.

Bebida elaborada con crema de leche y
aguardiente de orujo, con matices de cafe y
cacao, deliciosamente cremoso v ligero.

CATALOGDO 2023
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LI CORES

RUAVIEJA PACHARAN

Su elaboracion es tan sencilla como tradicional
y artesana. El secreto reside en la materia

prima escogida. Para ello, Ruavieja comienza
seleccionando cuidadosamente las mejores
endrinas de cada temporada, a continuacion se
anade un ingrediente muy especial, el tiempo.
Tras meses de silencioso reposo se incorpora
flor de Badiana, lo que se conoce como anis
estrellado. El resultado, un pacharan natural y de
calidad con el legado de Ruavieja.

CATALOGDO

2023
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LI CORES

RUAVIEJA LICOR CAFE

Licor elaborado con una seleccion de cafés
de primera calidad siguiendo meétodos
tradicionales y usando como base el
aguardiente Ruavieja.

CATALOGDO 2023
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LI CORES

RUAVIEJA AGUARDIENTE DE ORUJO

Elaborado a partir de la destilacion de orujos
previamente seleccionados de las zonas
vinicolas mas importantes de Galicia. Producto

totalmente natural.

CATALOGDO 2023
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LI CORES

PERNOD

El mas antiguo de los anisados franceses. Pernod es una mezcla
secreta de aceites del hinojo, extractos de plantas aromaticas,
alcohol destilado y agua. Es un aperitivo de agradable y
marcado sabor. Ingrediente de finas recetas de cocina
mediterranea, con pescados y finos mariscos.

CATALOGDO

2023



Pernod Ricard 8 9

[RICARD)]

LI CORES

RICARD

El Pastis es un licor perfumado al anis tipico de Francia. Ricard es
el Pastis mas famoso de Francia, y la primera marca de bebidas
espirituosas de Europa. Su origen se remonta a 1932, fecha en la
que Paul Ricard crea la compania que lleva su nombre.

Es un producto elaborado con anis, regaliz y plantas aromaticas
de la Provenza francesa. Es un producto concentrado, para
tomar diluido en agua o limon en el aperitivo, o en cualquier
circunstancia ya que su sabor botanico y refrescante lo hacen
idoneo en cualquier jornada.

CATALOGDO 2023
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LI CORES

LILLET ROSE

Lillet Rosé se obtiene a partir de Sauvignon Blanc, Semillén y
Merlot. Se macera a partir de pieles de frutas (naranjas amargas
y dulces) y corteza de quinina en alcohol neutro de remolacha y
en frio.

Para consequir Lillet Rosé se anaden ademas frutos rojos. El
embotellado se realiza directamente para mantener su frescura y
equilibrio.

CATALOGDO

2023
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LI CORES

LILLET BLANC

Lillet Blanc se obtiene a partir de vinos de Sauvignon Blanc,
Semillon y Muscadelle. Se macera a partir de pieles de frutas
(naranjas amargas y dulces) y corteza de quinina en alcohol
neutro de remolacha y en frio.

Para la obtencion de Lillet Blanc, esta mezcla es envejecida
durante varios meses (entre 6 y 12 meses) en barricas de roble
francés.

Tras el envejecimieno se mezcla antes de embotellarse
consiguiendo asi que el producto sea siempre el mismo.

CATALOGDO

2023
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LI CORES

TRIPLE

Elaborado partiendo de una cuidadosa seleccion de frutos
y plantas manteniendo su formula en secreto durante
generaciones.

Su nombre viene de su triple destilacion.

CATALOGDO

2023
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LI CORES

KAHLUA

El Kahlua, es el licor de cafée mas famoso del mundo. Se produce
en Mégjico y su nombre significa “Casa de los Acolhuas” en la
lengua nahuatl.

Se elabora de granos de café arabica del suroeste mejicano.

El cafe tostado y molido es sometido a una extraccion
controlada del café soluble que posteriormente se mezcla
con aguardientes y rones de alta calidad, jarabe de azucary
extractos naturales de vainilla.

CATALOGDO

2023
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LI CORES

RAMAZZOTTI

Es un licor Amaro. Elaborado a partir de 33 tipos
diferentes de raices y hierbas. Formula tradicional
desarrollada en 1815. Gusto equilibrado entre
amargo y dulce.

CATALOGDO 2023
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PASTIS 51

Pastis 51 se obtiene mediante la aromatizacion de alcohol neutro
(96%]) por extractos de anis estrellado de China o Vietnam,
plantas aromaticas de la Provenza como hinojo, y regaliz de
Oriente.

Las plantas maceran en alcohol antes que una doble destilacion
permita obtener una esencia natural, el anetol.

Su ensamblaje con esencia de regaliz, varias plantas aromaticas,
alcohol neutro y agua pura produce esta bebida que se
consume fria en la jornadas calidas de verano del sur de Francia.

Esta bebida se consume fria, muchas veces con hielo, para
refresco en las jornadas calidas.

CATALOGDO 2023
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SIN ALCOHOL

BEEFEATER 0.0

Beefeater 0.0 es una bebida elaborada con botanicos y sabores
naturales, con un contenido alcohdlico de 0,0% en volumen.
Inspirada en el caracter botanico y citrico de Beefeater London
Dry Gin. Beefeater 0.0 conserva por completo la esencia, actitud y
experiencia de Beefeater, la auténtica ginebra Londinense que ha
sido destilado en el corazon de Londres desde 1820.

PERFECT SERVE

65ML DE BEEFEATER 0,0, 200ML DE TONICA,
RODAJA DE LIMON , COPA CON MUCHO

HIELO.

CATALOGDO

2023
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SIN ALCOHOL

SEAGRAM'’S 0,0%

Elaborada con los mismos botanicos que Dry Gin, Seagram’s 0,0%
es la opcion que te permite disfrutar de tu Seagram’s en cualquier
situacion, sin importar tus planes vy, sobre todo, sin importar el qué
diran.

PERFECT SERVE

60ML DE SEAGRAM'S 0,0, 200ML DE TONICA,
TWIST DE LIMON, Y COPA CON MUCHO
HIELO.

CATALOGDO 2023
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VERMUT

PETRONI VERMUT ROJO

Elaboramos St. Petroni siguiendo una meticulosa
seleccion de uva Albarino, procedente de los
Vinedos Rosalianos del Pazo Arretén ([Bodega
acogida a la D.O. Rias Baixas —Subzona Ulla—
Padron).

Vinificamos el albarino sobre sus propias

lias para mantener la potencia y frescura del
albarino en el vermut. Seleccionamos hierbas
y botanicos muy anclados en nuestra cultura,
especialmente el ajenjo (planta magica),
tomillo, hierba luisa, menta, pimiento de
Herbdn, melisa, flor de naranjo, piel de naranja
amarga, pulpas de limon verde...

Consumir preferentemente muy frio.

CATALOGDO

COLOR

De color rojoy
destellos sanguineos.
Equilibrada anatomia,
gran cristalinidad y
brillo impactante.

AROMA

Su elevacion en nariz
es mas que evidente.
De alta intensidad

y marcado caracter
varietal, con toques
minerales, destacando
las notas citricas y

herbaceas muy frescas,

envueltas en elegantes
aromas de botanica
antigua banada en
flores blancas.

SABOR

Paso equilibrado,
estructurado y muy
fresco. Con un volumen
bien definido y de
potente acidez, a la
vez que de agradable
suavidad. De gran
volumen y recorrido,
con un postgusto de
golosina especiada.

GRADO ALCOHOLICO
159,

ZONA PRODUCCION
Padron, Galicia.

COMPETENCIA
Perucchi, Siderit
Vermu.

PERFECT SERVE
CONSUMIR PREFERENTEMENTE MUY FRIO.

2023
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VERMUT

PETRONI VERMUT BRANCO

Elaboramos St. Petroni siguiendo una meticulosa

seleccion de uva Albarino, procedente de los
Vinedos Rosalianos del Pazo Arretén ([Bodega
acogida a la D.O. Rias Baixas —Subzona Ulla—
Padron).

Vinificamos el albarino sobre sus propias

lias para mantener la potencia y frescura del
albarino en el vermut. Seleccionamos hierbas y
botanicos muy anclados en nuestra cultura y en
nuestros caminos, donde destaca sobre todo
el ajenjo (planta magica), las hojas de laurel,
romero, tomillo, hierba luisa, piel de naranja
dulce y amarga, flores de hibisco, manzanillas...

CATALOGDO

COLOR

De color amarillo palido
con destellos verdosos.
Equilibrada anatomia,
gran cristalinidad y
brillo destellante.

AROMA

Explosion de frescor

y alta intensidad, con
genuinos aromas al
verde de Galicia, donde
destacan las notas
citricas y minerales,
envueltas de matices
balsamicos y florales.

SABOR

El paso por boca se
muestra equilibrado,
Ccon una entrada

muy fresca y golosa,
capaz de equilibrar
amargos y dulces. De
volumen definido y
desenfadada acidez a
la vez que agradable
recorrido. Destacamos
la explosion citrica y la
expresividad varietal
atlantica, sequido de
elegantes golosinas
especiadas.

GRADO ALCOHOLICO
150,

ZONA PRODUCCION
Padron, Galicia.

COMPETENCIA
Perucchi, Siderit
Vermu.

PERFECT SERVE
CONSUMIR PREFERENTEMENTE MUY FRIO.

2023
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VERMUT

PETRONI BITTER

Elaboramos St. Petroni siguiendo una
meticulosa seleccion de la uva de los Vinedos
Rosalianos del Pazo Arretén (Bodega acogida a
la D.O. Rias Baixas —Subzona Ulla— Padron).

Bitter Petroni es el resultado de una mimada
seleccion de 28 botanicos perfectamente
equilibrados, donde predomina la Genciana,
destacando ademas otras 27 plantas, cortezas
y raices: corteza de naranja verde, raiz picante
de la angélica, hierba luisa, t&€ amargo, hojas de
eucalipto...

La explosion citrica potencia el frescor de la
base vinica, arropada por matices especiados
picantes y afrutados. Equilibrio entre amargor vy
dulzor que convierten este aperitivo-digestivo
en un amargo muy goloso.

El resultado es una bebida con personalidad

propia y caracter varietal salino, equilibrado y
estructurado, con matices de color rojo aromas
intensos y sabor unico.

CATALOGDO

COLOR
Su color es rojo,

cristalino, con un gran
brillo.

AROMA

Un aroma en el se
hacen notables olores
citricos con matices
balsamicos y a flores.

SABOR

Al gusto nos
encontramos con
fuertes sabores citricos
que potencian el
frescor de su base
vinica. Tiene algunos
matices especiados
picantes a la vez que
afrutados. Perfecto
equilibrio entre
amargor y dulzor.

GRADO ALCOHOLICO
159,

ZONA PRODUCCION
Padron, Galicia.

COMPETENCIA

Perucchi, Siderit Vermu,

Campari.

PERFECT SERVE

CONSUMIR PREFERENTEMENTE MUY FRIO.

2023
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PETRONI APERITIVO

Elaborado con 11 botanicos naturales
(destacando el citrico de naranja), St Petroni
Aperitivo se ha desarrollado para ser el alma de
St Petroni Spritz , un coctel fresco y autentico.

St Petroni Aperitivo tiene 10% menos de azucar
gue la marca leader en la categoria, lo que
permite al consumidor de disfrutar de un Spritz
elegante y natural en boca.

CATALOGDO

COLOR

Brillante color
anaranjado y destellos
de coral.

AROMA

Elegantes aromas

de naranjas dulces y
amargas, con toques
vegetales, envueltos
en delicados matices
de azahar vy final
mentolado.

SABOR
Explosiva frescura en
boca, con una entrada
suave y estructurado
recorrido de amargos
muy equilibrados.
Postgusto de campos
de naranjos en flor.

GRADO ALCOHOLICO
11°.

ZONA PRODUCCION
Padron, Galicia.

COMPETENCIA
Aperol.

PERFECT SERVE
ST PETRONI SPRITZ (3 PARTES DE ESPUMOSO,
2 PARTES DE ST PETRONI APERITIVO, 1 GOLPE
DE SODA].

2023
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CHAMPAGNE

PERFECT SERVE
MUY FRIO (7-9 °C) EN COPA ALTA DE CRISTAL
FINO (FLAUTA).

CATALOGDO 2023
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CHAMPAGNE

PERFECT SERVE
MUY FRIO (7-9 °C) EN COPA ALTA DE CRISTAL
FINO (FLAUTA).

CATALOGDO 2023
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CHAMPAGNE

PERFECT SERVE
MUY FRIO [9-12 °C) EN COPA ALTA
DE CRISTAL FINO (FLAUTA).

CATALOGDO 2023
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CHAMPAGNE

G.H. MUMM ICE XTRA

Mumm Ice Xtra es una version contemporanea
de la larga tradicion de champagnes de la

Maison Mumm. Se ha concebido especificameme
pensando en el arte de la mixologia y es ideal
para preparar cocteles. En la dosificacion final

se han utilizado vinos de reserva envejecidos

en barricas de roble americano, una técnica
inspirada en la industria de los licores. Mumm Ice
Xtra es realmente singular, con notas exoticas y
amaderadas.

PERFECT SERVE

MUY FRIO (6 °C) EN COPA ALTA

DE CRISTAL FINO (FLAUTA).

CATALOGDO

2023
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CHAMPAGNE

PERFECT SERVE

CONSUMIR PREFERENTEMENTE FRIO.

CATALOGDO 2023
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CHAMPAGNE

PERFECT SERVE

CONSUMIR PREFERENTEMENTE FRIO.
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CHAMPAGNE

PERFECT SERVE

CONSUMIR PREFERENTEMENTE FRIO.
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CHAMPAGNE

PERFECT SERVE

CONSUMIR PREFERENTEMENTE FRIO.

CATALOGDO 2023



Pernod Ricard

CHAMPAGNE

PERFECT SERVE

CONSUMIR PREFERENTEMENTE FRIO.
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CHAMPAGNE

PERFECT SERVE

CONSUMIR PREFERENTEMENTE FRIO.

CATALOGDO 2023
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LUZC

BELAIRE

VINOS ESPUMOSOS FRANCE

BELAIRE ROSE COLOR

Rosado.
Belaire Rosé es el rosado mas exquisito de

Francia. Este rosado espumoso unico de AROMA .

., Rico aroma a frutos rojos con un
PrOvenza-A|peS-COSta AZUI — una reglOn en e|egae pa|adar de fresa y grose”a
el sur de Francia conocida por producir los negra.
mejores vinos rosados del mundo. Belaire Rose S ABOR
es elaborado por endlogos de quinta y sexta Seco y refrescante con una burbuja
generacion en una Maison establecida en 1898. fino, delicada pero persistente.

Acabado elegante y suave.

Temperatura de servicio )
6 °C. GRADO ALCOHOLICO

12,5°.

ZONA PRODUCCION
Borgoia (Francia).

COMPETENCIA
Moét & Chandon.

CATALOGDO
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LUZC

BELAIRE

VINOS ESPUMOSOS FRANCE

BELAIRE LUXE COLOR

Dorado, como el Champagne.
Belaire Luxe es un auténtico Blanc de Blancs,

reconocido por su caracter rico y delicado. Un AROMA ,

. Aromas de pomelo, melocoton,
espumoso elaborado por la bodega familiar albaricoque, madreselva y toques de
solo con uvas Chardonnay de los famosos brioche.
vinedos de Chablis y envejecidas durante 6 < ABOR
meses en barricas de roble que |le otorgan al Equilibrio perfecto entre una
vino un excelente sabor. dulzura sutil, un perfil de sabor

fresco, refrescante y afrutado, y una

Temperatura de servicio efervescencia fina y persistente.

6 °C. .
GRADO ALCOHOLICO

12,5°.

ZONA PRODUCCION
Borgofa (Francia).

COMPETENCIA
Moét & Chandon.

CATALOGDO
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LUZC

BELAIRE

VINOS ESPUMOSOS FRANCE

BELAIRE LUXE ROSE COLOR

Color rosa intenso.
Luxe Rose es el resultado de un perfecto

ensamblaje de Syrah, Grenache y Cinsault;
sublimado por un licor dosificador de Syrah,

AROMA
Aromas a fresa fresca y frambuesa.

envejecido en barricas de roble. Belaire Luxe SABOR
Rosé es la perfecta encarnacion de nuestro En boca, cremoso y rico, con mas

h sabores a bayas y un ligero toque de
saber hacer que ha hecho tan populares cada madera, y una sorprendente ligereza.
uno de nuestros cuvees: un estilo enologico Final largo v aterciopelado.

marcado y llamativo, vinos finos y faciles

GRADO ALCOHOLICO
de degustar; todo en una hermosa botella

o
luminosa. Las brillantes ediciones Belaire o
cuentan con etiguetas luminiscentes que se ZONA PRODUCCION
iluminan con solo pulsar un botén. Es ideal para SClfee il [fETE)
los momentos de celebracion al anochecer. COMPETENCIA

Moét & Chandon.

Temperatura de servicio
6 °C.

CATALOGDO
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LUZC

BELAIRE

VINOS ESPUMOSOS FRANCE

BELAIRE BRUT GOLD COLOR

Dorado.
Luc Belaire Gold es vino espumoso, cuvee
AROMA

elegante, creada en el pleno de Borgona a Redfrescantes aromas de brioche.
partir de una mezcla de uvas Chardonnay y melocoton y pera.
Pinot Noir cuidadosamente seleccionadas.

SABOR
Temperatura de servicio Frutz?s frescas de Chardonnay y notas
Xle tropicales de mango en el paladar.
’ Delicadamente estructado con un final
ligero y seco.

GRADO ALCOHOLICO
12,59,

ZONA PRODUCCION
Borgoia (Francia).

COMPETENCIA
Moét & Chandon.

CATALOGDO
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LUZC

BELAIRE

VINOS ESPUMOSOS FRANCE

BELAIRE BLEU COLOR

Notable color azur zafiro.
: Le Belaire Bleu, nuestra nueva cuvee, es una
AROMA

perfecta armonia entre el mundo antiguo vy el
. Aroma de bayas frescas y frutas

mundo moderno. Impresionantes aromas de tropicales
bayas frescas y frutas tropicales se equilibran
con una elegante frescura y redondez para
h , dad Redondo y afrutado en boca con

acer que esta cuvée sea verdaderamente mas notas de bayas frescas yiun final
especial. {Su espectacular color zafiro, inspirado limpio.
en las hermosas aguas azules de la Costa Azul,
es ideal para cocteles espectaculares!

SABOR

GRADO ALCOHOLICO

12,5°.
Temperatura de servicio ZONA PRODUCCION
6 °C. Borgofa (Francia).

COMPETENCIA
Moét & Chandon.

CATALOGDO
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VINOS
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CATALOGDO
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ALCORTA

ALCORTA CRIANZA-AUDAZ COLOR

Atractivo color cereza brillante.
Vino 100% tempranillo, cuenta con 1 ano de

crianza en barrica de roble francés y americano AROMA

En nariz destacan los aromas varietales

y 6 meses adicionales en botella. Destacan las de fruta roja como frambuesa, cerezas
maceraciones mas largas para conseguir un y especias.

vino de gran estructura y equilibrio entre fruta y S AROR

madera.

En boca tiene una entrada sedosa y
amable con un estallido dulcemente

Versatil y facil de maridar con carnes, quesos tanico y un final prolongado.

semicurados e ibéricos. GRADO ALCOHOLICO

13,5°.

Temperatura de servicio

16-17 °C. ZONA PRODUCCION
D.O.C. La Rioja.

COMPETENCIA
Otros vinos D.O.C Rioja, Bordon
crianza, Cvne crianza, El Coto crianza.

CATALOGDO
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AZPILICUETA CRIANZA COLOR

De color rojo cereza, de buena
Elaborado con uvas 85% Tempranillo, 10% intensidad, vivaz con destellos
Graciano, 5% Mazuelo. Vendimia manual. dorados. Limpio y brillante.
Fermentacion en depdsitos de acero inoxidable AROMA
a temperatura controlada en torno a 25 °C. La nariz es perfumada donde destacan
Maceracion de aproximadamente 12 dias. Este 25 NOEE 22 MU, selore LI lehieo eis

madera tostada y suaves aromas de

vino ha sido criado durante 12 meses en barricas vainilla, coco y especias.

de roble americano y francés, con dominio del
roble americano sobre el francés. Completa su SABOR

C .. . - En boca es suave, sedoso, y de
envejecimiento durante un periodo minimo de 6

agradable persistencia.
meses en botella.
GRADO ALCOHOLICO

Temperatura de servicio 13,5°.

15-16 °C. ’
ZONA PRODUCCION
D.O.C. La Rioja.

COMPETENCIA
Otros vinos tintos D.O.C Rioja, Ramon
Bilbao Crianza, Beronia Crianza, Vina
Pomal Crianza.

CATALOGDO
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CATALOGDO

AZPILICUETA BLANCO

Uvas 100% variedad Viura.

El mosto ha hecho la fermentacion alcohdlica

en depositos de acero inoxidable. El vino
resultante ha permanecido durante 3 meses en
barrica de roble de tostado suave vy prolongado,
enrigueciendose con los aromas sutiles de la
madera y de la crianza sobre lias finas.

Fantastico en los aperitivos. Triunfa también en
armonias clasicas como los pescados blancos a la
plancha y el marisco, pero también lo hace con
los platos a base de verduras, pescados en salsa
y carnes blancas.

Temperatura de servicio
8-10 ©C.

COLOR
Amarillo palido con reflejos verdosos.

AROMA

Su nariz sorprende por su intensidad
de fruta en sazon pareciendo
Mmanzana, pera, una pizca de platano y
refrescantes notas citricas. Y también
por sus flores blancas, de aromas
dulces, melosos, que encajan a la
perfeccidn con la suave crianza.

SABOR
Boca refrescante, perfumada,
envolvente. De gran longitud.

GRADO ALCOHOLICO
12,59,

ZONA PRODUCCION
D.O.C. La Rioja.

COMPETENCIA
Otros vinos blancos DO Rioja, Beronia
Blanco, Vina Pomal Blanco.
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CATALOGDO

AZPILICUETA ROSADO

Elaborado con uvas de la variedad Viura y
Tempranillo.

Las uvas se han macerado en frio durante unas
horas hasta obtener un mosto con el color, el
aroma y la estructura deseados. Se ha obtenido
el mosto por sangrado, para su posterior
desfangado. Limpio el mosto, la fermentacion

se ha producido lenta, suavemente, a baja
temperatura para conseguir un vino perfumado vy
persistente.

Fantastico en los aperitivos. Triunfa también en
armonias clasicas como los pescados blancos a

la plancha y el marisco, pero tambien lo hace con
los platos a base de verduras, pescados en salsa y
carnes blancas.

Temperatura de servicio
8-10 ©C.

COLOR
Rosa palo, palido y delicado.

AROMA

Nariz intensa, exuberante, desbordante
de frutas tropicales como la pina;
citricas como el pomelo o la lima;
también fruta de hueso fresca,
albaricoque, guinda; sin olvidarnos

de sutiles notas de las clasicas mora y
frambuesa.

SABOR
Boca de textura chispeante, frescor
acido que alarga el eco de este vino.

GRADO ALCOHOLICO
12,59,

ZONA PRODUCCION
D.O.C. La Rioja.

COMPETENCIA

Otros vinos rosados D.O.C Rioja,
Ramon Bilbao Rosado, Beronia Rosado,
Vina Pomal Rosado.
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CATALOGDO

AZPILICUETA RESERVA

Elaborado con uvas Tempranillo, Graciano y
Mazuelo.

Tiene de 20 a 30 dias de elaboracion a una
temperatura de entre 28° y 30 °C y una crianza

de 16 meses en barricas de roble francés y
americano, con diferentes tostados para potenciar
los aromas de las variedades, y 20 meses en
botella.

Marida con carnes blancas, carnes rojas, caza,
asados de cordero, cerdo o buey, aves, setas,
quesos curados y azules.

Temperatura de servicio
14-17 °C.

COLOR
Intenso color rojo rubi con reflejos
teja.

AROMA
En nariz posee unos aromas sutiles a
vainilla y membirillo.

SABOR
En boca es suave, sedoso, y de
agradable persistencia.

GRADO ALCOHOLICO
13,5°.

ZONA PRODUCCION
D.O.C. La Rioja.

COMPETENCIA
Otros vinos tintos D.O.C Rioja, Ramon
Bilbao Reserva, Beronia Reserva, Vina
Pomal Reserva.
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AZPILICUETA ORIGEN-CRIANZA COLOR

Color rojo cereza, muy vibrante, muy atractivo.
Elaborado con uvas 100% Tempranillo, de nuestros

vinedos de Fuenmayor, en una vendimia manual. AROMA

) i ) Nariz deliciosamente afrutada. Y es que, es la fruta
Este vino ha sido criado durante 18 meses, en lo primero que vamos a captar en este vino: cereza,
barricas de roble franceés. ciruela, mora, arandano, una leve nota de fresa...

Si profundizamos encontraremos un lado floral,
Temperatura de servicio un poco de regaliz. Lgs especias cedidas pqr la
15-16 °C madera durante su crianza aparecen después: clavo,
pimienta, nuez moscada, un toque de vainilla, otro
de cacao...

SABOR

En boca, deliciosa, perfumada, suave, larguisima.
El vino nos abandona finalmente con un recuerdo
de frutas y especias y con el deseo de volverlo a
probar.

GRADO ALCOHOLICO
13,5°.

ZONA PRODUCCION
D.O.C. La Rioja.

COMPETENCIA
Otros vinos D.O.C Rioja, Ramon Bilbao vinedos de
altura, Beronia Tempranillo Elaboracion especial.

CATALOGDO 2023
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VINOS

CATALOGDO

CJ/( /: .

AZPILICUETA COL. PRIVADA TINTO

Vino tinto elaborado con uvas Tempranillo,
Graciano y Mazuelo. Complejo y de alta densidad,
rico en aromas, equilibra fuerza y caracter frutal.

Su elaboracion es clasica: despalillado-estrujado.
Se fermenta a temperatura controlada en torno
a los 25 °C. Maceracion de 15 dias y crianza en
barrica durante 12 meses. 100% roble francés
nuevo.

Delicioso con cualquier carne roja a la brasa,
plancha, asada, embutidos, quesos, pescados en
salsas sabrosas, guisos y legumbres.

Temperatura de servicio
14-17 °C.

COLOR
Rojo picota de magnifica intensidad.

AROMA

Nariz perfumada, en la que
predominan los recuerdos de
abundante fruta roja, acompanada
de suaves notas minerales, madera y
especias.

SABOR

En boca se presenta potente, fresco y
amplio, lleno de matices: frutos rojos,

cacao, café con leche y ahumados. Su
longitud, suavidad y elegancia deja un
grato recuerdo.

GRADO ALCOHOLICO
13,5°.

ZONA PRODUCCION
D.O.C. La Rioja.

COMPETENCIA

Otros vinos tintos D.O.C Rioja, Ramon
Bilbao reserva original, Beronia Vinas
viejas.
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VINOS @Z’pc/wuem

CATALOGDO

AZPILICUETA COL. PRIVADA BLANCO

Vino blanco elaborado 100% con uvas Viura.
Potente, cremoso y con volumen, equilibra

de forma armoniosa y elegante el frescor y la
madurez. Los mostos obtenidos se fermentan en
barrica de roble americano de tostado muy suave
y prolongado. Tras la fermentacion malolactica en
barrica y el ensamblaje de los diferentes caldos
nace el vino.

Vino de armonia muy amplia que casa
perfectamente con jamon, frutos secos, verduras,
pescados en salsa y quesos de todo tipo.

Temperatura de servicio
9-12 °C.

COLOR
De color pajizo, palido, sugerente.

AROMA

Vino de gran complejidad y elegancia,

en el que se funden notas de citricos
con flores y fruta blanca, junto a
bolleria, tostados y trufa.

SABOR

Delicioso en boca con una longitud
y cremosidad digna de ser disfrutada
con detenimiento.

GRADO ALCOHOLICO
12,59.

ZONA PRODUCCION
D.O.C. La Rioja.

COMPETENCIA
Otros vinos blancos D.O.C Rioja, Vina
Pomal Vinedos singulares.
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VINOS @Z’pc/wuem

CATALOGDO

AZPILICUETA COL. PRIVADA ROSADO

Vino rosado elaborado con uvas Tempranillo,
exclusivo y con tratamiento premium, nace de la
crianza en barrica, lo que le confiere una mayor
redondez y elegancia.

El mosto, obtenido tras unas horas de maceracion
en frio, fermenta en barricas de roble americano.
Tras la fermentacion, meses de crianza con sus lias
aportan al vino redondez en boca y longitud.

Por su complejidad aromatica y magnifica boca,
sera perfecto en las armonias dificiles: ensaladas,
verduras, arroces, pastas, asados de lechal y
cochinillo.

Temperatura de servicio
9-12 °C.

COLOR
De color rosa palido con un sutil reflejo
cobrizo.

AROMA

En nariz se encuentra el aporte
elegante de la madera, integrada
entre abundantes frutas rojas y matices
florales comedidos.

SABOR
Su boca es sedosa y de gran
longitud.

GRADO ALCOHOLICO
12,59.

ZONA PRODUCCION
D.O.C. La Rioja.

COMPETENCIA

Otros vinos rosados D.O.C Rioja,
Lalomba Ramon Bilbao, Alegra de
Beronia.
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VINOS @Z’pc/wuem

AZPILICUETA INSTINTO cllkel N

Color muy atractivo, rojo profundo e
Azpilicueta Instinto procede de 16 pequenas intenso con matices violaceos.
parcelas de los pueblos de San Asensio y PEERR
Huércanos, ambos en Rioja Alta y muy cerca de En nariz muestra un caracter limpio
la localidad de Fuenmayor, donde se encuentra y expresivo, dominado por frutas
la bodega. Los vifiedos se trabajan con practicas neégras como arandanos y moras, con

ibles d d | aF d | sutiles toques de regaliz. Su crianza

sostenibles durante todo el ano, y cada parcela se en barricas de roble le aporta algunas
vendimia a mano para asegurar la mejor calidad especias y sutiles aromas tostados.
de la uva.

SABOR

En boca es fresco y agil, con una

Temperatura de servicio -
P entrada suave y un final largo.

15—16 °C.
GRADO ALCOHOLICO
140,

ZONA PRODUCCION
D.O.C. La Rioja.

COMPETENCIA
Ramon Bilbao Ed. Limitada, Sela.

CATALOGDO
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CATALOGDO
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CAMPO VIEJO TINTO

Campo Viejo Tempranillo representa las raices
del vino de Rioja. En esta nueva etapa en la
bodega Campo Viejo, he querido incorporar
toda la experiencia acumulada en la antigua
bodega para elaborar un vino acorde con la
herencia que simboliza.”

Temperatura de servicio
14-16 °C.

COLOR
Rojo rubi.

AROMA
Aromas a frutas rojas.

SABOR
Fresco vy frutal.

GRADO ALCOHOLICO
130,

ZONA PRODUCCION
D.O.C. La Rioja.

COMPETENCIA
Faustino VII, Diamante,
El Coto, Cune.




Pernod Ricard

CAMPO VIEJO CRIANZA COLOR

Color rojo cereza, vivaz.
Elaboracion separada de variedades y parcelas

buscando extraer de las uvas todo su potencial. AROMA

Aroma perfumado muy atrayente para

Buscamos vinos que expresen su caracter el olfato. Las primeras sensaciones
varietal, por lo tanto fermentamos a baja provienen de varias frutas: cerezas,
temperatura (24 °C] para preservar la e e

hierbas de montana, acompanadas de

fruta. Su crianza es de al menos 12 meses, la dulzura de la vainilla y el coco, y los
mayoritariamente en barricas de roble suaves y especiados matices extraidos
americano. del roble.

. SABOR
Tempranillo, Garnacha y Mazuelo. En el paladar la fruta se vuelve a sentir.

Es un gusto suave y delicado, que pide
ser disfrutado. El vino refresca la boca

Maridaje: para combinar con una amplia  la mantiene inundada de aromas,

gama de platos: fiambres, arroces, verduras,

champinones, quesos, carnes blancas y carnes GRADO ALCOHOLICO
g (@)
rojas asadas. 13,5°.
- ZONA PRODUCCION
Temperatura de servicio D.O.C. La Rioja.
16-17 °C.

COMPETENCIA
Faustino VII, Diamante, El Coto, Cune.

CATALOGDO
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CAMPO VIEJO RESERVA

Fermentacion en depositos de acero inoxidable
a temperatura controlada entre 25y 28 ©C con
maceraciones prologadas.

Como |lo que perseguimos es el equilibrio en
este vino, hemos repartido su crianza: al menos
18 meses en barrica seguidos de otros 18 meses
en botella.

Tempranillo, Garnacha y Mazuelo.

Maridaje: delicioso con carnes rojas, caza,
asados, quesos curados. Armoniza a la
perfeccion con: atun a la plancha o carne asada
con pimienta negra.

Temperatura de servicio
16—17 °C.

COLOR
Color rubi con ribetes dorados,
brillante y profundo.

AROMA

Aromas complejos. Gran equilibrio
entre la fruta (cerezas, ciruelas negras,
moras maduras) y los claros matices
procedentes de la madera (clavo,
pimienta, vainilla y coco). El sentido del
olfato se intensifica aun mas con los
aromas que se desarrollan durante la
crianza en botella.

SABOR

Suave y equilibrado en el paladar con
un final permanente, largo y pleno de
sabor.

GRADO ALCOHOLICO
13,5°.

ZONA PRODUCCION
D.O.C. La Rioja.

COMPETENCIA
Faustino VII, Diamante, El Coto, Cune.
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CAMPO VIEJO GRAN RESERVA

Fermentacion en depositos de acero inoxidable
a temperatura controlada. Maceracion
prolongada en contacto con los hollejos. El vino
tiene una crianza minima de cinco anos, y pasa
al menos 24 meses en barricas de roble francés
y americano antes de redondearse en botella
durante un minimo de 24 meses.

Tempranillo, graciano y mazuelo.

Maridaje: delicioso con carnes rojas, parrillas y
asados, caza y quesos curados vy azules. Marida
perfectamente con estofado de cordero con
salsa de castanas.

Temperatura de servicio
16—17 °C.

COLOR
Color rojo rubi, profundo vy vibrante.

AROMA

Aroma complejo. Retiene los aromas
afrutados de los frutos rojos maduros,
como el de la mora negra, la mora azul
o arandano vy las ciruelas negras, bien
equilibrado.

SABOR

Sabor suave que llena la boca, con
taninos dulces y refinados. Un final
largo, elegante y perfumado con
toques finales de café con chocolate.

GRADO ALCOHOLICO
13,5°.

ZONA PRODUCCION
D.O.C. La Rioja.

COMPETENCIA
Faustino VII, Diamante, El Coto, Cune.
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CATALOGDO

CAMPO VIEJO BLANCO

Vendimia muy protegida para mantener

todos los precursores aromaticos de la

uva. Maceracion corta, en contacto con los
hollejos, seguida de un prensado ligero.
Fermentacion en depositos de acero inoxidable
a temperatura controlada entre 12 y 16 °C para
maximizar los aromas. El contacto con las

lias finas después de la fermentacion aporta
complejidad y el vino gana en textura y peso
en el paladar.

Verdejo y tempranillo blanco.

Maridaje: perfecto con aperitivos, pasta,
pescados, mariscos y carnes blancas.

Temperatura de servicio
7-9 °C.

COLOR
Color amarillo palido, con destellos verdosos,
muy limpio vy brillante.

AROMA

El vino debe dejarse reposar en la copa durante
unos instantes para que se abra y muestre su
complejidad. Inicialmente, destaca su caracter
afrutado, especialmente en esta cosecha,
resaltando la manzana verde y la pera, dando
pie a un aspecto floral, con flores blancas como
la magnolia y la acacia, y sutiles notas de miel,
algunas especias y un ligero tostado.

SABOR

En el paladar, el vino sorprende por su gran
intensidad frutal, excelente textura y una muy
buena acidez que hace que sea refrescante y
delicioso.

GRADO ALCOHOLICO
12,59,

ZONA PRODUCCION
D.O.C. La Rioja.

COMPETENCIA
Faustino VII, Diamante, El Coto, Cune.
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CAMPO VIEJO ROSADO

Maceracion de las uvas en frio durante 12-18
horas. Fermentacion del mosto obtenido en
depodsitos de acero inoxidable a temperatura
controlada entre 12 y 18 ©C para obtener un vino
lo mas afrutado posible tanto en nariz como

en boca. El contacto con lias finas después de
la fermentacion aporta complejidad y la boca
gana en textura.

Tempranillo.

Maridaje: ideal con verduras, pastas y carnes
blancas.

Temperatura de servicio
8-10 ©C.

COLOR
Rosa brillante con tonos frambuesa.

AROMA

En el olfato se produce una fusion
de aromas de frutas: fresas, ciruelas y
moras negras, con toques florales de
rosas y violetas.

SABOR

Fragante en el paladar, redondo, suave
y delicado, con la justa frescura para
producir un refrescante rosado.

GRADO ALCOHOLICO
13,5°.

ZONA PRODUCCION
D.O.C. La Rioja.

COMPETENCIA
Faustino VII, Diamante, El Coto, Cune.
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CAMPO VIEJO SEMIDULCE

Partimos de una seleccion de uvas de la
variedad Verdejo a las gue sometemos a un
suave prensado para obtener el mosto yema.
Este mosto es desfangado para dejarlo limpio
y proceder a su fermentacion baja temperatura
(entorno a los 14-16 ©CJ. Utilizamos una
levadura seleccionada especialmente para la
elaboracion de blanco dulces. Esta levadura es
muy sensible al frio, de tal forma que cuando
alcanzamos el nivel de azucar residual que
deseamos, paramos la fermentacion con un
“golpe de frio” y asi lo mantenemos, muy frio
hasta el embotellado.

Maridaje: ideal con verduras, pastas y carnes
blancas.

Temperatura de servicio
6—8 °C.

COLOR
Vino de color muy atractivo, pajizo,
con destellos acerados.

AROMA

Aromas muy agradables de fruta

y flores blancas. En el paladar muy
perfumado y bien equilibrado, oscila
entre la clara frescura de su acidez y la
dulzura del azucar.

SABOR

Sensacion muy sedosa en la boca y un
final bastante largo. Acaso su mayor
atractivo radique en el hecho de que
es un vino dulce y fresco al mismo
tiempo.

GRADO ALCOHOLICO
11°.

ZONA PRODUCCION
D.O.C. La Rioja.

COMPETENCIA
Faustino VII, Diamante, El Coto, Cune.
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CATALOGDO

CAMPO VIEJO VENDIMIA
SELECCIONADA

Elaborado con vino 100% tempranillo con una
elaboracion clasica despalillado estrujado.
Temperaturas de fermentacion en torno a los
25 °C con maceraciones moderadas de unos
15 dias. Crianza de 18 meses dominando el
roble americano sobre el roble roble frances.
Hemos elegido tres toneleros que respetan la
personalidad aromatica del vino.

Maridaje: muy versatil, perfecto con carnes
blancas vy rojas, arroces, verduras y pastas.

Temperatura de servicio
16—17 °C.

COLOR
Rojo cereza, muy atractivo.

AROMA

Nariz intensa con reqistros variados:
cereza, ciruela, mora, arandano; notas
de romero, espliego, menta, regaliz,
con toques de pimienta negra, clavo,
vainilla, cacao, que hacen de él un vino
elegante.

SABOR

Delicioso en boca, con taninos suaves.
Es un vino que deja recuerdos de
frutas rojas, hierbas y especias y el
deseo de volverlo a beber.

GRADO ALCOHOLICO
13,5°.

ZONA PRODUCCION
D.O.C. La Rioja.

COMPETENCIA
Faustino VII, Diamante, El Coto, Cune.
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CATALOGDO

CAMPO VIEJO ECOLOGICO

Innovador vino de produccion 100% ecologica.
Color vivaz, profundo y brillante. Nariz inundada
de fruta roja como las cerezas, ciruelas,

moras. Tambiéen tienen su hueco las fresas

y las frambuesas y ligeras notas de hierbas
aromaticas que la hacen mas refrescante. Boca
suave. Sentimos como el vino resbala mientras
nos inunda con la fruta y nos hace desear un
nuevo sorbo. Si ademas esta a su temperatura,
unos 15 °C nos resultara alegre y refrescante.

El final nos recuerda durante mucho rato las
sensaciones vividas mientras teniamos el vino
en la boca. Perfecto con chacinas calientes,
legumbres, sopas de carne y verduras, con
setas, huevos, pizzas y empanadas.

Temperatura de servicio
15 ©C.

COLOR
Vivaz, profundo vy brillante.

AROMA
Fruta roja.

SABOR
Suave vy afrutado.

GRADO ALCOHOLICO
130,

ZONA PRODUCCION
D.O.C. La Rioja.

COMPETENCIA

Faustino VII, Diamante, El Coto, Cune.
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VINOS PAJION

YSIOS 2015 cerlelit .
Atractivo y vivo color rojo rubi, con

100% Tempranillo procedente de viiedos viejos ribete violeta.

de edad superior a 35 anos. Vendimia manual en ARGV

caja de 10 kilos. Mesa de seleccion en bodega Recuerdos de fruta roja madura

para eliminar partes danadas. Fermentacion y en equilibrio con las notas de

maceracion de entre 12-20 dias en depdsitos de fruta de bosque y frutillos negros,

) i junto a aromas minerales y suaves
acero inoxidable a temperatura controlada entre especiados.
24-26 °C. Envejecimiento de 12 meses en barrica

francesa. el

En boca es elegante, con recuerdos
de cereza picota madura, fruta negra,
y especias, con agradables taninos,
toques minerales y final largo e

intenso.

Temperatura de servicio
14-17 °C.

GRADO ALCOHOLICO
14°.

ZONA PRODUCCION
D.O.C. La Rioja.

COMPETENCIA
Muga, Sierra Cantabria,
Abel Mendoza.

CATALOGDO
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VINOS PAJION

YSIOS LOS PRADOS COLOR

Color rojo-purpura con ribete violeta.
Vendimia manual en cajas de 10 kilos. Maceracion
AROMA

prefermentativa a 10 °C durante 4 dias.

N o Intensos recuerdos a fruta negra,
Fermentacion en depositos de acero ciruela, regaliz, grosella y notas de tiza,
inoxidables a temperatura controlada de 26- finas especias y notas minerales.

28 °C. Maceracion post-fermentacion de 7 dias.

B ) SABOR
Envejecimiento en barrica francesa tanto nueva

En el paladar muestra buena estructura

como barrica usada de 12 meses. y frescor. Es firme, serio y honesto,

con alguna nota de reduccion. Suave,
Temperatura de servicio tostado y con recuerdos de fruta
14-17 °C. negra.

GRADO ALCOHOLICO
14,5°.

ZONA PRODUCCION
D.O.C. La Rioja.

COMPETENCIA
Muga, Sierra Cantabria,
Abel Mendoza.

CATALOGDO
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VINOS

CATALOGDO

P VAVN PN

PAIION

YSIOS EL BLANCO

Vendimia manual en cajas de 10 kg.
Maceracion en frio con las pieles
durante 12 horas. El mosto yema y

la primera prensada a baja presion
fermentan juntos en barricas francesas
de 500 vy 225 litros. 9 meses de crianza
sobre lias.

Temperatura de servicio
12—-14 °C.

COLOR
Color amarillo limoén de intensidad
media-baja.

AROMA

En nariz, de intensidad media e inicio
timido, enseguida muestra el lado
mas floral y delicado de las viejas
viuras de Rioja Alavesa, con notas de
acacia, manzanilla y pétalos de rosa,
acompanados por notas de fruta como
Mmanzana, pera, citricos y recuerdos de
albaricoque; su elegancia se aprecia
con las notas de hinojo y la pimienta
blanca, junto a aromas de silex y
piedra caliza, con ligeras notas de lia y
levadura.

SABOR

En boca se muestra con tension y
nervio, y tiene textura y grasa. Aromas
de flor de acacia, rosa, manzanay
pina, acompanados por las notas
minerales de piedra de rio, silex,
pizarra. Complejo y elegante, con un
final largo y cremoso.

GRADO ALCOHOLICO
120.

ZONA PRODUCCION
D.O.C. La Rioja.

COMPETENCIA
Muga, Sierra Cantabria,
Abel Mendoza.
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VINOS PAJION

YSIOS ROSE COLOR GRADO ALCOHOLICO
Rosa palido con toques de piel de 139,

Elaborado cuidadosamente con uvas cebolla. ,
seleccionadas y vendimiadas a mano, Aoh L e lpiieste

- o AROMA D.O.C. La Rioja.
representa la expresion mas singular De nariz intensa y perfumada,
y delicada de nuestras Garnachas de con elegantes aromas florales, COMPETENCIA
vifiedos viejos. Garnacha procedente acompanado de sutiles notas de OTT Domaine, Whispering Angel,

. . .. fruta roja, blanca y fruta de hueso, Miravall, Minuty, Primer Rosé
de dos parajes unicos en Rioja, la zona frambuesa, pera, albaricoque. (M.Murrieta), Habla Rita,
de Rincon de Olivedo y La Pedriza Marbella Blush Rosé.
en Tudelilla, a la que se le afiade un SABOR |
toque de Viura y Tempranillo de Rioja En boca es fresco y delicado,y
. » muestra una amplia gama de matices

Alavesa. Esta combinacion nos ha frutales vy florales. Final refrescante y
permitido elaborar un vino con una delicado.

textura en boca muy expresiva y un final
refrescante y delicado.

Temperatura de servicio
10-12 °C.

CATALOGDO
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VINOS PAJION

CATALOGDO

YSIOS FINCA EL NOGAL

La anada 2017 fue una de las mas calidas y secas.
Una primavera y un verano muy calidos que
provocaron el adelanto del ciclo vegetativo y de
la vendimia, con unos niveles de calidad y pureza
nunca antes Vvistos.

Vendimia manual en cajas de 10 kg.

Maceracion pre-fermentativa y fermentacion
en deposito de madera abierto, con suaves
bazuqueos durante 14 dias.

Envejecimiento de 20 meses en barrica francesa
usada de 225 litros.

Temperatura de servicio
15-17 ©C.

COLOR
Rojo picota granate de capa alta y
profundo.

AROMA

Complejo e intenso, con recuerdos
de cassis, ciruela, moras, tinta china,
regaliz, café tostado y especias.

SABOR

Jugoso, amplio y estructurado, con
sensaciones de fruta de bosque,
ciruela negra, mora, granos de café
y elegantes tostados. Vino con gran
persistencia y un largo final lleno de
matices.

GRADO ALCOHOLICO
150,

ZONA PRODUCCION
D.O.C. La Rioja.

COMPETENCIA
Muga, Sierra Cantabiria,
Abel Mendoza.
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VINOS PAJION

YSIOS FINCA LAS NAVES ool |

Color rojo morado intenso y
Las Naves es un vinedo de 1,1 has plantado profundo.
en Elvillar antes del1902, entre los 540 y 560 ARG
metros sobre el nivel del mar. Tempranillo es Ia En nariz es intenso y atractivo, con
principal variedad, acompanada por un pequeno aromas de frutos silvestres, hierbas
porcentaje de otras variedades como Garnacha, aromaticas, aromas florales, ligera

Graciano y Viura. Toda la uva se vendimia y Q‘Qj;a;fad Y/ s G ERy
fermenta junta para obtener una expresion

honesta de esta parcela Unica. SABOR

En el paladar el vino es rico, denso

y aromatico, con frutas del bosque,
hierbas aromaticas, especias vy ligeras
notas de reduccion, con taninos

sabrosos y un largo final.

Temperatura de servicio
14-17 °C.

GRADO ALCOHOLICO
150.

ZONA PRODUCCION
D.O.C. La Rioja.

COMPETENCIA
Muga, Sierra Cantabria,
Abel Mendoza.

CATALOGDO
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VINOS PAJION

YSIOS GRANO A GRANO COLOR

Profundo color morado oscuro.
Las uvas proceden de La Pedrera, un vinedo 0,8

hectareas situado enlLaguardia, plantado en 1962, .

Brillante, fresco y honesto aroma

Yy que se caracteriza por tener un suelo arcilloso de un tempranillo perfectamente
calcareo con una veta de suelo arenoso-ferroso maduro, con intenso aroma de cereza,
en su parte oeste, con solo 35 centimetros de ey ezl [Efplicreliel puicasy

) profundidad.
profundidad.

SABOR

Temperatura de servicio En el paladar el vino es denso, con
14-17 °C. taninos finos y elegantes, notas de

madera perfectamente integradas
y recuerdos de regaliz, hierbas
aromaticas y frutas negras.

GRADO ALCOHOLICO
14,50,

ZONA PRODUCCION
D.O.C. La Rioja.

COMPETENCIA
Muga, Sierra Cantabiria,
Abel Mendoza.

CATALOGDO
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VINOS PAJION

YSIOS LAGUNAZURI COLOR
Rojo picota granate de capa alta,
Plantado desde 1930. Situada entre Laguardia brillante y profundo.
y Leza, es nuestra parcela mas septentrional y ARG
con mayor |nf|uenC|a atléntlca. SUG'O rICO en |ntensa Y% fresca. Predominan |OS
calizas, con una profundidad superior a los 150cm aromas de fruta roja y fruta del
descansado sobre las lajas de arenisca, dotando bot,slqt“e’ fre;as' fradmb“esas°;° fon “g
. i .. sutil toque de madera muy integrada.
al suelo de una profundidad util alta. Vendimia
manual en cajas de 10 kilos. Maceracion pre- SABOR
fermentativa y fermentacion en depodsito de Jugoso, amplio sedoso, con
madera abierto, con suaves bazuqueos durante sensaciones de fruta de bosque,
) ] ’ q ) fruta roja, moras, y sutiles y elegantes
14 dias. Crianza de 16 meses en barricas de roble tostados. Vino con gran frescura e
francés de 500 litros. intensidad aromatica y con un largo

final elegante lleno de matices.

Temperatura de servicio

15—17 °C. GRADO ALCOHOLICO

150.

ZONA PRODUCCION
D.O.C. La Rioja.

COMPETENCIA
Muga, Sierra Cantabria,
Abel Mendoza.

CATALOGDO
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CATALOGDO

ALCORTA

ALCORTA ROBLE-AGIL

Construido exclusivamente a partir de la
variedad Tinta del Pais. Tras el proceso de
fermentacion, el vino permanece 2 meses en
barricas de roble frances y americano para
convertir a la madera en una protagonista mas.

Perfecta armonia con todo tipo de carnes, caza,
asados y quesos curados.

Temperatura de servicio
16—-17 ©C.

COLOR
Intenso color cereza con borde rubi,
limpio vy brillante.

AROMA

Delicada complejidad aromatica, con
aromas a frutas rojas maduras, vainilla y
toques tostados del roble.

SABOR
En boca resulta carnoso, y con un
recorrido largo y elegante.

GRADO ALCOHOLICO
140,

ZONA PRODUCCION
D.O. Ribera del Duero.

COMPETENCIA
Protos Roble.
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CATALOGDO

Toggs

TARSUS ROBLE

Elaborado con uvas 100% tinto del pais. Criado
en barrica durante 4 meses, primando el roble
americano 70% franceés, 30% utilizando barrica
nueva y seminueva.

Maridaje: ideal para acompanar carnes rojas y
blancas.

Temperatura de servicio
16—17 ©C.

COLOR
Atractivo, con buena intensidad, muy
Vivo y con ribete morado.

AROMA

En nariz encontramos la fruta tanto
roja como negra, combinada con la
madera fina y elegante. Aparecen
también muy marcados los tonos
regaliz, tipico de esta variedad.

SABOR

En boca es amplio y sabroso, y
podemos encontrar la madera,
dejando bastante recuerdo vy largura.

GRADO ALCOHOLICO
13,5°.

ZONA PRODUCCION
D.O. Ribera del Duero.

COMPETENCIA
Protos roble, Carmelo Rodero roble,
Pago Capellanes roble.
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CATALOGDO

Toggs

QUINTA TARSUS CRIANZA

Elaborado con uvas 100% Tinta del Pais. Tiene de
20 a 30 dias de elaboracion a una temperatura
entre 24° y 26° con el objetivo de conseguir
mayor carga de fruta, y una crianza de 12 meses
en barrica de roble francés y americano en partes
iguales, siendo un tercio de estas barricas, nueva,
y el resto de 1 0 2 aios. Se completa la crianza
con 1 ano de reposo en botella.

Maridaje: ideal con carnes rojas, caza mayor y
quesos semicurados.

Temperatura de servicio
14-17 °C.

COLOR
Rojo intenso con borde violaceo.

AROMA

Aromas a fruta roja combinados
con los tostados y especiados de la
barrica, con notas florales.

SABOR
En boca es un vino elegante, afrutado
con un tanico amable.

GRADO ALCOHOLICO
13,5°.

ZONA PRODUCCION
D.O. Ribera del Duero.

COMPETENCIA

Protos crianza, Carmelo Rodero
crianza, Pago Capellanes crianza,
Pesquera crianza.
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CATALOGDO

Toggs

TARSUS RESERVA

Elaborado con uvas 98% Tinta del Pais, 2%
Cabernet Sauvignon. Tiene de 25 a 30 dias de
elaboracion a una temperatura entre 28° y 30°

Yy una crianza de 16 meses en barrica de roble
francés (80%) y americano (20%) en su mayoria
nuevas. Se completa la crianza con 1 ano y medio
de reposo en botella.

Maridaje: ideal con carnes rojas, caza mayor y
quesos semicurados.

Temperatura de servicio
14-17 ©C.

COLOR
Rojo picota intenso.

AROMA

Aromas a fruta negra madura, café
y especias minerales, elegante y
profundo. Con notas ahumadas y
tostadas.

SABOR

En boca entrada dulzona, voluminoso,
expresivo con un tanino pulido y bien
integrado, y con un final amable y
persistente.

GRADO ALCOHOLICO
130,

ZONA PRODUCCION
D.O. Ribera del Duero.

COMPETENCIA
Protos reserva, Abadia retuerta, y Pago
de Carrovejas.
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CATALOGDO

Toggs

TARSUS FINCA EL CANTO

100% Tinta del Pais. Vendimia manual en cajas de
12 kg. Vendimia seleccionada en el campo, racimo
a racimo. Elaboracidn en depdsitos de 5000 |
intentando extraer todo el potencial de la uva y
de esta zona en concreto.

Trabajo mas artesanal, intentando evitar acciones
mecanicas, sustituyendo remontados por
bazuqueos. Crianza: 19 meses en barrica. Tipo de
roble: 100% roble franceés.

Maridaje: guisos de carne, aves de caza y corral,
y postres con mermelada de frutas negras del
bosque y/o chocolate.

Temperatura de servicio
14-17 °C.

COLOR
Vibrante color rojo picota con ribete
azulado.

AROMA

En nariz, aromas muy vivos y frescos,
profundos, penetrantes aromas a
frambuesa, fruta negra, flores azules,
incienso y sutiles cacaos.

SABOR

Boca eterna, vino sabroso con un
dulce ataque, caracter, volumen
galante, evoca su ascendencia, vina y
suelo.

GRADO ALCOHOLICO
14,50,

ZONA PRODUCCION
D.O. Ribera del Duero.

COMPETENCIA
Terreus, Doninio de Atauta, Malleolus.
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CATALOGDO

Toggs

TARSUS SELECCION DE VINEDOS

Elaborado con uvas 100% Tinta del Pais.Una mezcla de
uvas que proceden de distintos origenes. Viedos viejos
procedentes de Penafiel, Roa y vinedos de mas de 30
anos de nuestra finca.

La vendimia se realiza de manera manual en pequenas
cajas de 12 kg.

La uva se despalilla pero no se estruja y se encuba entera
en el depdsito. La elaboracion se realiza en pequenos
depodsitos de acero inoxidable y en barricas de madera de
500 litros de capacidad.

Una vez acabada la fermentacion alcohdlica, se realiza
la malolactica en barrica nueva de roble francés

de diferentes capacidades (225,300 y 500 litros).
Posteriormente el vino es criado en las mismas barricas
entre 16 y 18 meses.

Temperatura de servicio
16—18 °C.

COLOR
Color rojo picota intenso con matices
violaceos.

AROMA

En nariz destaca la fruta negra con un
delicado fondo floral acompanado por
tonos tostados ahumados que aporta
la madera, y un marcado caracter
mineral del terruno.

SABOR

En boca es un vino potente y a la vez
delicado, expresivo, con un tanino
que le aporta carnosidad. Un vino muy
frutal con un marcado caracter del
terroir que le da complejidad.

GRADO ALCOHOLICO
13,5°.

ZONA PRODUCCION
D.O. Ribera del Duero.

COMPETENCIA
Terreus, Doninio de Atauta, Malleolus.
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Toggs

TARSUS TERNO COLOR |

Intenso, poderoso, vivo, profundo,
Vinedo y composicion varietal: Finca de Tarsus, brillante rojo picota, purpura de
Roa-Anguix 100% tinta fina, seleccion de la finca gg;anz(;’a”n?e’egro' IS ULEICSEEI
de Tarsus parcelas 19,20 y 21, con una edad media
de 30 anos y una orientacion norte sur. AROMA
16 meses en barrica de roble francés 100% nuevo, Esencia de flores, fruta, torrefactos,

moras, arandanos, violeta, cacao,
sandalo y regaliz nos recuerdan la
crianza y el reposo en madera.

resto del tiempo en botellero.

Maridaje: especialmente recomendado con

: SABOR
gQuisos de carne, aves de caza y corral, y postres

En boca Impetuoso, robusto, carnoso.

con mermelada de frutas negras del bosque. El avance es potente y complejo, y nos
deja un sabor largo, intenso, de uva

Temperatura de servicio muy madura )Y taninos redondos.

16—17 °C.

GRADO ALCOHOLICO
14,5°.

ZONA PRODUCCION
D.O. Ribera del Duero.

COMPETENCIA
Malabrigo, Parcela el Nogal, Pago
Negralada.

CATALOGDO




Pernod Ricard

RUEDA

CATALOGDO




Pernod Ricard

CATALOGDO

ALCORTA

ALCORTA RUEDA VERDEJO-ATREVIDO

Vino fermentado a baja temperatura para
conseqguir un importante potencial aromatico.

La mezcla de variedades le permite un amplio
registro de matices. La Verdejo aporta las hierbas,
el citrico y el peso de boca; La Sauvignon Blanc

la floralidad, citricos verdes como el pomelo vy la
fruta tropical; y la Viura, la frescura en boca.

Maridaje con ensaladas, arroces y pastas,
aperitivos y pescados en salsa, carnes blancas.

Temperatura de servicio
8-10 ©C.

COLOR
Atractivo color amarillo, palido con
reflejos verdosos, limpio y brillante.

AROMA
Buena intensidad aromatica con
mezcla de matices frutales.

SABOR

En boca entra fresco, agradable, con
buen peso y haciendo su conjunto
redondo y equilibrado.

GRADO ALCOHOLICO
11,5°.

ZONA PRODUCCION
Rueda.

COMPETENCIA
Palacio de Bornos.
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CATALOGDO

Toggs

TARSUS VERDEJO

Elaborado con uvas Verdejo. Con temperatura
controlada para extraer la maxima frutalidad y
potenciar los aromas de la Verdejo.

Maridaje: es el acompanamiento perfecto para
marisco y pescados en general, mousses de
pescado y ahumados, sopas, cremas y quesos
frescos.

Temperatura de servicio
8-10 ©C.

COLOR
Amarillo pajizo con reflejos verdosos.

AROMA

Hierbas aromaticas, boj, retama y
eucalipto, frutas tropicales, brote de
cassis, pomelo y notas citricas.

SABOR

En boca es sabroso y con relieve,
acidez refrescante, untuoso y muy
equilibrado.

GRADO ALCOHOLICO
13,5°.

ZONA PRODUCCION
D.O. Rueda.
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