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ASINDGWN

GENETICAMENTE ReBeLDesS

"Asindown es la organizacion de confianza para
todas las personas usuarias, sus familias y el resto
de agentes implicados en la inclusion social de
personas con sindrome de Down y discapacidad
Intelectual que hacen posible una mejora de su
calidad de vida, apostando por la calidad de los
programas, la innovacion, el impacto social y el
talento como ejes centrales de nuestro trabajo."
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EQUILIBRIO

MONASTRELL

La Denominacidn de Origen Jumilla, situada en el sureste deo Espafia, en la region de Murca, se
define por su chma cilido y seco, ideal para e cultivo de la vid. La Monastrell, variecdad
autdctona y alma de esta tierra, destaca por su intensidad, profundidad y personalidad. Esta uva
es la protagonsta de los tintos de nuestra coleccidn Equilibrio, donde todos los elementos que
definen un gran vino —acidez, frutosidad, untuosidad, tipicidad, estructura y color— se
combinan en armonda, Un tnbuto al caricter mediterraneo con |a elegancia del equiibnio

EQUILIBRIO SELECCION

La Monastrell con |a que se produce este vino proviene
de los vifedos de Casa del Olmo y La Raja, a 600
metros de alttud, tienen un cdima continental-
mediterraneo y suelos calizos y franco-arencsos. Con
mas de 40 afos, se cultivan mediante el sstema
trachcional eén vaso.

Clasificacién: DO Jumilla

Variedades: 100% Monastrell

Vinificacion: maceracion prefermentativa a  baja
temperatura durante 4 dias seguido de fermentacion
malolictica en depdsito acero inoxidable

Crianza: En bamicas de segundo llenado, roble
americano y francés.

NOTAS DE CATA

Color rejo caveza, buena capa. Nare de mtensdad alta, con
aromas de fruta roja madura combinados 1ostados de la barrics,
también toques especiados, careza conftada, recuerdos a
monte bajo y pledra himeda. Potente entrada en boca con
taninos been maduros y fresca acdez. Muy especiado, con
volumen, franco y persistente, de final kargo.

Sugerencis de mandaje: gquiso de codorniz con  hiertss
aromaticas

Servir preferentemente a una temperatura de 16%18°C

RAICES IBERICAS

ERIFETO AL ONIGEN

EQUILIBRIO

En una tierra como Jumilla, donde e sol brilla mas de 3000 horas ol a0 y las temperaturas
oxtremas ponen a prueba a las vanedades blancas, lograr un wno fresco y aromitico no es lo
habitual. Pero Equilibnio Sauvignon Blanc estd aqui para romper las reglas. Vendimiado en su
punto exacto y elsborado con precisidn, este blanco demuestra que también en Jumilla hay
05PACIO PAra YN0 Con neniio, cardcter y una frescura tan sorprendente como inesperada

EQUILIBRIO SAUVIGNON BLANC

La Sauwvignon Blanc con la que se produce este vino
peoviene del paraje La Casa del Olmo que se encuentra
a 600 metros de altitud, con un clima continental y
mediterrdneo, El suelo es pardo, calizo y arencso, con
buena aireacion. El vifedo tiene 16 afos y utilizamos el
sistema de conduccion en espaldera en cordon

Clasificacién: DO Jumilla

Variedades: 100% Sauvignon Blanc

Vinificacidn: fermentacién a temperatura controlada
para alcanzar su mejor expresion aromatica.

Crianza: Conservacién con su la fina, protegséndolo asi
de la oxddacién,

NOTAS DE CATA

Amarillo pajizo con 1onos verdes. Intenso en nar, detalies de
fruta tropscal, hinojo y flor blanca, Muy complejo y elegante
Fresco en boca, amplo, sabroso, con una excelente acidez, muy
equitbrado y con marcada sensacion frutal que lo hace
perdurar

Sugerencia de mandaje: aroz a homo con verduras

Serwvir preferenternente a una temperativa de 8-10°C

RAICES IBERICAS

RELFATO AL ONIGEN



ANDRES

ALONSO

Garnacha & Syrah 2022

Andrés Alorso €3 un Pastor y un amigo cercano. E5 una persona muy realista ¢ spiradors moldeadsy por
el paisaje espafiol durante tantos aflos. Un idérico natural y auténtico al que dedicamos este proyecto.

Con crgulio le ofrecemaos una visidn de 1o 1esoecs escondidos de Espaiia

I

ALONSO

-

MEDALLAS
91 Puntos international
Wine Report

LA HISTORIA

Los vifiedos situados en las 20nas mas altas del Swresto de Calatayud
estin  asentados mayoriftarlamente sobre pizarras ¥ cuarcitas
depositadas en un terreno de arenacas formado en el Periodo
Terclario por 3 actividad de los glacares. Estos suelos, compuesios
prindpalmente por pledras y gravas, son pobres en nutrientes, tienen
mucho drenaje v son un soeko muy especifico para la plantacion de
Garnachas en matorral

INFORMACION TECNICA

Epoca de cosecha: finales de septiembre

Clasificacion: DO Calatayud

Varledades de Uva: 0% Garnacha ~ 10% Syrah

Vinificacion: Tras una corta maceracdn en frio a 62C, Incubacion
directa y fermentacicn durante 15 dias a no mis de 287 para conservar
toda ka feuta fresca de la Garnacha y Syrah.

Crianza: El 30% de La Garnacha tiene una crianza de 3 meses en barrica
Endlogo: Rubén Magalanes

NOTAS DE SABOR

Color rojo picota Intenso. Garnacha tipica con aromas a fruta roja
madura, ciruelas pasas, higos y algo de pimienta negra y minerabidad,
TEMPERATURA DE SERVICIO: 16-174C

MARIDAJE DEL VINO: Carne de res, Pasta, Cordero, Carne de cara
(venado), Aves

RAICES IBERICAS

ANDRES

ALONSO #*

RAICES IBERICAS
Seleccion Especial 2019

Andeés Alonso es un pastor y un gran amigo. £5 una persona con los ples en ka tierra y muy inspirada por el
paisaje espafiol durante tantos ados. Un ibérico nato y verdadero al que dedicamos este proyecto, Con
orgullo le ofrecemos una vision de los tesoros ocultos de Espafa.

ANTRES ALOX =0

92 Puntos

HISTORIA

Calatayud es la mas pequefia de las cuatro denominaciones de origen
de Aragdn. Sus 3.000 hectireas de wiedos son un rompecaberas de
pequeiias parcelas de Gamacha y Syrah de cepas viejas situadas entre
700 y 1.000 metros de altitud. Sus suelos de plzarra son una de las
pacticularidades de s 1ona v L convierten en un Terrufo uaiko,

INFOMACION TECNICA

Fecha de Vendimia: Principlo de Octubre

Clasificackdn: Calatapwd £

Variedades: 90% Garnacha - 10% Syrah

Vinificacion: incubacidn directs y fermentacion durarte 15 dias a no
mas de 167 para conservar toda la fruta fresca de L Garnacha

Crianza: 3 meses en barricas de 225 Litros

Enclogo: Rubén Magalanes

NOTAS DE CATA

Color oscuro, casi negro con refiejos morados, Naelz intensa de frutas
negras maduras (mora, ardndano, grosella nogra), pimienta, canela y
violeta, Bl atague en boca es fresco y agradable. £ paladar medio
completo reveld especias calidas y hierbas mediterrdneas, 1os tanines
suaves refuerzan la estructura. El final ofrece una agradable frescura.

TEMPERATURA DE SERVICIO: 16-17%C

MARIDAJE: Ternera, Pasta, Cordero, , Queses, Came de caza (venado),
Aves de corral

ANALSSIS

Akohol: 14,77 % vol

pH: 3,66

Acidez Total: 5,12 g/l
Atucar Residual : 4.9 g
SO2 Total: 81m g



ANDRLS

ALONSO
Verdejo Albillo 2021

Anceis AlOnao €5 Un DASIOF y Un AMigo cercano, E5 una persona mwy realists ¢ inspiradora moldeada por ¢l
patsaje espaiol durante tantos afios. Un Ibérico natural y auténtico al que dedicamos este proyecto.
Con argulio le ofrecomaos una visidn de los tesoros escondidos de Espaiia

Hermosa tona vinicola 3 13 km al norte de Valladolid, Los viiedos
estin situados a 300 metros de altitud, en el municipio de Mucdientes,
en o valle del Pisuerga, al ple de los Montes Torozos. Los suelos son
principalmente arcilio-calcireos y pedvregosos, Suclima
continental con influenda atlintica, marcado por fuertes caclaciones
do temperatura, tanto durante ¢l &a como 2 lo largo del ado,

INFORMACION TECNICA

Uvas: 85% Verdejo - 15% Albdio

Vendimia: Septiembee

DO: Vino de la Tierra de Castila y Leon

“Vindficacion: Prefermentacidn en frio durante 6 horas y fermentacion
lenta 3 12%C, con un breve removido sobre Kas finas,

Enologo: Ruben Magallanes

NOTAS DE CATA

Color amarilio-verde pdlido. Notas ctricas y toques de moscatel, Muy
fresco y elegante en ef paladar, bgeramente herbiceo. Notas tropkales
y aimonadas en e final,

MARIDAJE

Perfecto con manscos, carpaccios y pescados, mousse de salmén o
trucha shumada, no eclipsarh cames Blancas, aves O quesos freicos
Buenos amigos, unos picoteos y este verdejo hara el resto.

TEMPERATURA DE SERVICIO: 9.11°C




VINOS D.O. RIBERA DEL DUERO

BODEGAS MALACUERA

BODEGAS CILLAR DE SILOS

BODEGAS DOMINIO DEL PIDIO

MALAT UERA
CILLAR » SILOS
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BODEGAS CANALLAS

Malacuera

D.O. Ribera del Duero

MALACUERA
ROBLE

El sabor mas canalla procede
de una cuidadosa vendimia
al estilo tradicional

Un ving traviesd hecho a base de las
THOCes Uvas seleccionadys de fa varedad
autdtona 100% Tempranlio

Este eleganrte dublivo ofrece Lis notss
mas picaras y diverbdas
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BODEGAS CANALLAS

Malacuera

D.O. Ribera del Duero

| MALACUERA
CRIANZA

Nuestro crianza de
100% Tempranillo
vendumnado manualmenta

fedos e entre 304
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D.O. Ribera del Duero

M ALACUERA D.O. Ribera del Duero
ALBILLO MALACUERA

CEPAS CENTENARIAS

un vino explosivo en aromas a flores y a frutas de hueso. Mas sabe el diablo por viejo
un guifio a la frescura y ka minerabllidad en boca que por diablo...
con recuerdos citricos intensos.
A parte de muy picaro, este Albillo Mayor es un vino
muy jugueton que se encedard en tu bocs con un final
elegante, persistente y muy pero que muy sabeoso,

Con s seleccion de las mejores uvas de majuelos
de s Q00 af04 de edad, evte Malacuera
100% Tinda Fing o3 criado en barnca de roble frances
duramte 16 meses. Una posterior estancia en botella

BODEGAS CANALLAS

de minimo 14 dan como resuitados ¢
potas del inemo. Un vino con

i A disfrutar se ha dicho, granuja! virietal extracedinaeia, Con fecevdos

na bextiur s sedosa vy una elegante complepdad aromatica

BODEGAS CANALLAS

Drops of Hel o5 un auténtico cablo g
las Potas mls sugeramtos
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100% ABH0 Mayor
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Cillar de Silos Crianza

Cillar

Tinto Fino
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Rendimiento: 4
Altitud media: 840 Tiempo de crianza: 12 meses en ban

Armonka: Perfecto para ¢
' Edad de las vifias: Cep

Rendimiento: 4000 Kp/t
Altitud media: 860 met
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Torresilo

Torresilo es el vino que refleja a la perfeccion ol

caracter de los mejores vifledos de la bodega. Es un

vino de terrufio, ded concepto antiguo donde 1a calidad

surgia de la mezcla de diferentes pagos de alta cabidad

De un color cereza pioota muy Intenso, Hmplo ¥
brillante. Los aromas son intensos y complejos. Posee
aromas minerales, frutas negras, especias, regaliz

recuerdos balsamicos y unos suaves torrefactos

En boca tiene profundidad, equilibrio, sedosidad
cuerpo, fruta madoura y mineralidad. El tanipo es puro
terciopedo. Su elegancia te invita a seguir degustindaolo

Intenso, seductor y complejo con una gran finura
En boca es goloso y equilibrado, con elegante tanino.

Tiempo de crianza: De 12 a 16 meses en barrica de

roble franceés dependiendo de La afada

Edad de las vifas: Cepas entre los 40 y los 100 afos
Rendimiento: 2.700 Kg/ha

Altitud media: 870 metros

Armonia: Platos de caza, cochinillo castellano o
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ELABUELO  TRADICION Y CALIDAD

como solo El Abuelo sabe

SELECCION

TINEDD

D.O. ALMANSA

VINIFICACION

W W

EST. 1915
ENVEJECIMIENTD  THPO BARRICA
- I I u u E H n S

‘!\.Ill'i-‘.l.()' BODEGAS ¥ VINEDOS

MARIDAJE
VARIEDAD UVA | A\
PTEC

L\
PIOUERAS LA VALIENTE TRADICION BODEGASPIOUERAS COM



PRIMI

VINOS D.O. LA RIOJA

* BODEGA PRIMI LUIS GURPEGUI MUGA

* BODEGAS VALLOBERA ow

- BODEGAS GARCIA CARRION @‘%’pz’h’cuem VALLOBERA
Rioja

* AZPILICUETA CRIANZA

GARCIA @ CARRION
Desde 1890

* FEO,FUERTEY FORMAL (LOQUILLO)



Azpilicueta Crianza

D Q 'f; =l ;*‘.'u};{a

Vino
85% Tempranillo, 10% Gracano, 5% Mazuelo

Vendimia manual

Fermentacién en depdsitos de acero inoxidable
a temperatura controlada en torno a 25°C
Maceracion de aproxmmadamente 12 dias

Este vino ha sido cnado durante 12 meses en
barricas de roble americano y francés, con dominio
del roble americano sobre el francés. Completa su
envejecimento durante un penodo minimo

de 6 meses en botella

Cata

De color rojo cereza, de buena ntensidad, vivaz
con destellos dorados Limpio y brillante La nanz
es perfumada donde destacan las notas de fruta
sobre un fondo de madera tostada y suaves
aromas de vamilla, coco y especias

Maridaje
Ideal para acompanar embutidos, arroces,
verduras, setas, carnes blancas y rojas

Temperatura de servicio
15F-16°C

La speciaculandad de W
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PRIMI LUIS GURPEGUI PRIMI LUIS GURPEGUI
[EMPRANILLO CRIANZA

VARIEDADES | VARIETIES VARIEDADES | VAHIETIES
T|~‘v;1,-_"' :ll‘l;’l'u.lr. JEaC
ALCOMOL | ALCOHOL ALCOHOL, | ALCOHO!

) & 11 ¥

ACIDEZ | ACIDITY

6 o
o

ACIDEZ | ACIDITY

1
o

AZUCAR | SUGAR CONTENT

Manor de 1 g/

AZUCAR | SUGAR CONTENT

Monor de 1 9

ENVEJECIMIENTO EN BARRICA | AGEING IN OAK

12 masos

TIPO DE wl BARRFEL REGIME

\

OmMch Yancesa y DUS Damda amencana

ENVEJECIMIENTO EN BOTELLA | AGEING N DOTTLE

8 moses

VISUAL | APPEARENCE
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VALLOBERA

CRIANZA
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Limitada produccisn (4.000 batellas) para m vine tinto
que stda sale al mercado oo sfadas excepcionales (de
madia, 173 shadas)
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Tinto 14 meses de
crianza en barrica

Viedos en Laguardia y Eivillar

fHsa Alavena)

v 100N Tempeaniio

"FEO, FUERTE Y FORMAL"

Tinto con 14 meses de
crianza en barrica

Elaborado con uvas 00%
Tempranillo ceipa ilacas
Maceracion amtes de
fermentacion a temperatura
controdada Fermentacion
postancor de 10 3as para
PrOSEIVA SUS NCOs NOMas
primatios. 14 meses en barrica
de roble frances y & meses de
reposo en Dotefla

CATA

ALractivo Color rojo picota

Aromas de fruta madura, con
APANCION de especCias Negras y
minerales que dan 3 3F fino y
elegante cardcler

En ol paladar muestra una
considerable estructura, mucho
CUIPO, COoN taninos nobles y de
gran Cahdad, acxde controlada
Anima al rago largo, sabroso y
ampuioso. La madera estd
perfectamente integrada sin
tapar 1o fruta. Recuerdos a
tabaco y tofés

Retrogusto 1argo y armomnoso

"Siempre
dispuesto
para alegrarte
el dia"

TWSVALMARQ



GARCIA<E> CARRION

MACE 190

ANTANO

¥

o

RIOJa

. & T b ¢ e

ANTANO
CRE  CRIANZA 2016
W Tempeanilio 100%
13.5% vol.
Criando de 12 meses en Davnicos de
robie americono.

NOTAS DE CATA
foy  Color granate oscuro.
T T Alnstado, con stomas de framboess
y fresas sivestres, arropadas por
una erwoltura de vainilla y especias
L3 estructura tdnica le  aporta
cuerpo en boca, y el retrogusto es
largo ¢ intenso, con togques de
Caca0, café tostado y vandlla,

MARIDAJE
N Perfecto para acompafar fos platos
FSU de comida tradicionales,
Prodbalo oo las  chuletihs de
cordero  al  sarmiento, jtipico
ricjano!

i Temperatura optima de servicio:
}l 16- 187 C

Se recomiends decentor o airear ¢ wno
anfes de serwy,




VINOS D.O. RIBERA SACRA

BODEGAS PONTE DA BOGA
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CASTILLO DE AZA
HEE VERDEJO 2019
Verdejo 100%
13.0% vol.

NOTAS DE CATA

\ De aspecto brillante y nitido, color

Js amarilio pajizo con tonos verdosos
intenso en nariz, fresco, ditrko, con
frutas tropicales y matices aniiados
Joven, loRano, opulento y graso en
boca, de acider wvibramte vy
agradable, persistente y de rago
larpo

MARIDAJE
SO Perfecto  con  comidas  Ngeras,
Y pescados, mariscos, anchoas, sushi
o para acompahar of aperitwo.

Temperatura optima de servico:
B-10°C
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CHARDONNAY

VARIEDADES | VARIETIES
Chardonnay

ALCOMOL | ALCOHOL

13%

ACIDEZ | ACIDITY

5591
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Meror de 1 04| 1o

VISUAL | APPEARENCE
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OLFATO | AROMA
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EL MARIDO DE MI AMIGA

BLANCO SEMIDULCE

Terpranilio blanco, Mabvasis y Sauvignon Blane

Famentacido por paado de cal varedad Tampraniie
blancs v Makvas se levan Bass of Ml de I mivme pira
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FRUTA 00

Un gran vino blanco gallego, resultado de la elegante y armoniosa uva Godello

D.O. Valdeorras.
Clima Atlantico con influencia continental,

100% uva Godello

CUERPO e o 0o o
DULZOR ©® ® @ ¢
ACIDEZ L L N
ALCOHOL @ @ @

Prensado y posterior fermentacion, seguida de una crianza sobre liasde 5

meses en deposito de acero

MATIZ DEL VINO
Amarillo verdoso palido.

SABORES DOMINANTES
PERA PINA MELOCOTON
LIMONERA

13 % vol. H Recomendamos servirlo a unos 10°c

MOMENTO D¥ S afos
CONSUMO OPTIMO

AROMA
De buena intensidad y complejidad, la nariz
recuerda el melocoton, la pina

acompanado de notas dulces de melon,
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PRIMEROS PRECIOS Don Luciano, disponible en tinto y
blanco /Sotillo SOLO TINTO



ROSADO DE NAVARRA IDEAL PARA COMBINADOS CAVA BRUT NATURE RESERVA
60% TEMPRANILLO/40% GRACIANO



PRECIOS SIN IVA CON 15% DE DESCUENTO YA APLICADO (CAVAS 20% DESCUENTO APLICADO)
CONSULTAR LOTES Y PROMOCIONES

BODEGAS RAICES IBERICAS
FUENTESECAS 3,85
MARILUNAS 5,23

PASION BOBAL 6,79
PASION MONASTRELL 6,84
PASION MOSCATEL 5,04
PASION ROSADO 5,04
CAVA PASION 7,40
REBELDES TINTO
REBELDES BLANCO
BERCIALTINTO 11,88
BERCIAL BLANCO 10,37

BODEGAS MALACUERA
MALACUERA ROBLE 6,36
MALACUERA CRIANZA 9,03
MALACUERA ALBILLO 9,74
MALACUERA CEPAS 14,88
CILLAR DE SILOS

CILLAR JOVEN 7,19
CILLAR CRIANZA 12,75
TORRESILOS 24,24
DOMINIO DEL PIDIO 33,29

GARCIA CARRION
SOTILLO 0,94

DON LUCIANO 1,40
SENORIO 1,61
ESPUMOSO DON LUCIANO 2,47
ANTANO JOVEN 2,21
CAVA JAUME SERRA 5,04
ANTANO CRIANZA 3,63
AZA ROBLE 4,65

AZA CRIANZA 5,38
AZAVERDEJO 2,36

BODEGAS LUIS GURPEGUI
GURPEGUI JOVEN (11+1) 3,02
GURPEGUI CRIANZA (5+1) 4,51
GURPEGUI 147 ANIVERSARIO 7,56
GURPEGUI CHARDONNAY 2,68
GURPEGUI ROSADO 2,20
BODEGAS PIQUERAS

ABUELO SELECCION 6,75
PIQUERAS VS 11,17

PIQUERAS NATURE 8,38

GEN ONE TINTO 22,74

GEN ONE BLANCO 18,85

BODEGAS RAICES IBERICAS
ANDRES ALONSO JOVEN 5,25
ANDRES ALONSO SELECCION 7,36
ANDRES ALONSO BLANCO 5,25
BODEGAS VALLOBERA
VALLOBERA CRIANZA 5,60
TERRAN VALLOBERA

BODEGA PONTE DA BOGA
"P"MENCIA 7,63

BANCALES OLVIDADOS
PIZARRAS Y ESQUISTOS 7,10

"G" GODELLO 12,29

"O" GODELLO 8,68
CAPRICHO MERENZAO 15,99
GRANDES PAGOS GALLEGOS
FINCA VINOA 8,88

QUINTA COUSELO 9,76
VALDAMOR ALBARINO 8,12
BODEGAS VALDEVID

MUSGO 3,93

SEMIDULCE VALLOBERA

EL MARIDO DE M| AMIGA 5,27



